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PRESENTACION

La Guia Académica de la Escuela Politécnica Superior de Zamora para el curso 2014-15 es un conjunto de catorce
documentos en el que se incluye informacidn importante para todos los miembros de la Escuela y, en especial,
para los estudiantes que lleguen por primera vez a nuestra institucion.

En ella se recogen aspectos relativos a cuestiones generales del Centro e informacion especifica sobre cada una
de las titulaciones impartidas, que corresponden a seis Grados en Ingenieria adaptados al Espacio Europeo de
Educacion Superior (EEES): Arquitectura Técnica, Ingenieria Mecanica, Ingenieria Civil, Ingenieria
Agroalimentaria, Ingenieria Informatica en Sistemas de Informacion e Ingenieria de Materiales; a cinco
titulaciones no adaptadas: Ingenieria Técnica Industrial, especialidad Mecanica; Ingenieria Técnica de Obras
Publicas, especialidad Construcciones Civiles; Ingenieria Técnica Agricola, especialidad Industrias Agrarias y
Alimentarias; Ingenieria Técnica en Informatica de Gestidn e Ingenieria de Materiales (22 ciclo) y a tres Cursos de
Adaptacion a los Grados en Arquitectura Técnica, Ingenieria Informatica en Sistemas de Informacidn e Ingenieria
Civil.

En la seccidn correspondiente a informacidon de cardcter general se incluyen planos de los distintos edificios,
teléfonos de interés, Organigrama de la Escuela, Delegacion de Estudiantes, Personal Docente, Personal de
Administraciéon y Servicios, normativa académica mas relevante, relacion de plazos y solicitudes importantes para
los estudiantes, informacion sobre Programas de Movilidad (ERASMUS, SICUE, etc.) y Practicas de Empresa, asi
como aspectos relacionados con el funcionamiento de los servicios que la Universidad de Salamanca posee en el
“Campus Viriato” de Zamora.

En la parte de los documentos de la Guia Académica correspondientes a informacion especifica de los distintos
Grados se recogen los planes de estudio, el cronograma de actividades docentes para el curso académico 2014-
2015, los horarios, los calendarios de pruebas de evaluacion, los equipos docentes y las guias docentes de las
asignaturas.

En la informacion relativa a titulaciones a extinguir aparecen, ademas de los planes de estudio, Unicamente los
calendarios de exdmenes y guias docentes de las asignaturas, puesto que se trata de materias sin docencia.

Toda esta informacidn esta también disponible a través de la pagina Web de la Escuela Politécnica Superior de
Zamora, http://poliz.usal.es/politecnica/vir00/ , y se complementara con otras secciones, entre las que
queremos destacar un Tablén General de Anuncios que se actualizard periédicamente con informacion de interés
para todos vosotros.

En este curso 2014-2015 ya estan implantados en su totalidad los estudios de los cuatro cursos de todos los
Grados adaptados al EEES que se imparten en el Centro, a excepcion del Grado en Ingenieria de Materiales, de
reciente verificacion, del cual se impartirdn los tres primeros cursos. Es necesario, por tanto, compatibilizar estas
ensefianzas con examenes y tutorias de las Ingenierias a extinguir. Estas circunstancias exigen un gran esfuerzo
de coordinacién y consenso entre profesores y estudiantes, que quiero agradecer desde aqui.

A los estudiantes os pido que participéis de modo activo en la vida diaria del Centro, que asistais a clase y estéis
presentes en la Junta de Escuela, Delegacidn de Estudiantes, Comisién de Docencia, Comisiones de Calidad, etc.,
y en tantas ocasiones en que vuestra presencia puede enriquecer los puntos de vista y opciones a considerar.

Quiero dar la bienvenida especialmente a todos los estudiantes que se incorporan por primera vez a nuestras
aulas y renovarla a todos aquéllos que en afos anteriores han estado en nuestro Centro. A todos, os deseo un
buen Curso Académico 2014-2015 y os ofrezco, en nombre de todos los que formamos esta Escuela, el apoyo y la
dedicacion necesarios para que logréis vuestros objetivos propuestos para el mismo.

Zamora, Mayo de 2014
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NOMBRE Y DIRECCION DEL CENTRO

ESCUELA POLITECNICA SUPERIOR DE ZAMORA
“Campus Viriato”

Avda. Cardenal Cisneros, 34

49029 ZAMORA

TELEFONOS

Centralita: (34) 980 545 000

Centralita automatica: (34) 923 294 500

Conserjeria: Ext. 3610

Secretaria: (34) 980 545 011 (directo)

923294500 + Ext. 3613 - 3614 -3615-3617

Administradora: (34) 980 545 014

Direccidn: (34) 980 545 012

Unidad Departamental: (34) 980 545 000 Ext. 3618
FAX

Secretaria: (34) 980 545 006
Direccidn: (34) 980 545 001
Unidad Departamental: 980 545 002

CORREO ELECTRONICO
Secretaria: adm.epsz@usal.es
Direccidn: dir.epsz@usal.es

PAGINA WEB:
http://poliz.usal.es/politecnica/vir00/
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ESTRUCTURA ORGANICA Y CONTACTOS

Equipo de Gobierno

Directora
Diia. Maria Yolanda Gutiérrez Fernandez 980 545 012 dir.epsz@usal.es

Subdirector de Docencia de Grado y Posgrado
D. José Luis Pérez Iglesias 923 294 500 Ext. 3703 / 3636 jpi@usal.es

Subdirectora de Extension Universitaria
Dfia. Beatriz Gonzalez Martin 923 294 500 Ext. 3705 / 3636 subem@usal.es

Subdirector de Organizacion Académica

D. José Escuadra Burrieza 923 294 500 Ext.3704 / 3636 jeb@usal.es
Secretario

D. Hernando Silva Varela 923 294 500 Ext. 3706 / 3696 sec.epsz@usal.es
Comisiones

COMISION PERMANENTE

Directora

Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (dir.epsz@usal.es)
Subdirectores

D. José Escuadra Burrieza (jeb@usal.es)

Diia. Beatriz Gonzalez Martin (subem@usal.es)

D. José Luis Pérez Iglesias (jpi@usal.es)
Secretario

D. Hernando Silva Varela (sec.epsz@usal.es)
Administradora

Diia. Isabel Vifiuela Payo (isabelv@usal.es)
P.D.l.

D. Serafin Monterrubio Pérez (seramp@usal.es)

D. José Luis Campano Calvo (jlcamp@usal.es)

D. M2 Carmen Lépez Cuesta (mclopez@usal.es)

D. Fco. Javier Ayaso Yanez (fja@usal.es)

Diia. Mercedes Delgado Pascual (mercedp@usal.es)

D. José Antonio Barrios Simén (jabarrio@usal.es)

D. Manuel Pablo Rubio Cavero (mprc@usal.es)

Diia. M2 Luisa Pérez Delgado (mlperez@usal.es)

D. José Nespereira Jato (jnj@usal.es)

Dia. Beatriz Garcia Vasallo (bgvasallo@usal.es)

D. Yahya Moubarak Meziani (meziani@usal.es)
PAS

D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Dfia. M2 Teresa Vaquero Bobillo (mayvag@usal.es)
Alumnos:

D. Alberto Lorenzo Granados Martin

D. Aritz Laserna Quintanilla

Dfia. Cristina Lastras Jiménez

D. Elias Gutiérrez de la Iglesia (suplente)
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COMISION DE DOCENCIA

Presidente: Subdirector de Grado y Posgrado D. José Luis Pérez Iglesias (jpi@usal.es)
Secretario: Secretario del Centro D. Hernando Silva Varela (hernando@ual.es)

Vocales (PDI)
D. Juan Ortiz Marco (juanorti@usal.es)

D. Fernando de la Cruz Moretdon (moretti@usal.es)
D. Manuel Dominguez Lorenzo (mdominguezl@usal.es)
Dfia. Natividad Anton Iglesias (nanton@usal.es)

Vocales (Alumnos)
D. Alberto Lorenzo Granados Martin

D. Aritz Laserna Quintanilla
Dfia. Ménica Pascual Villapalos
Dfia. Cristina Lastras Jiménez
D. Elias Gutiérrez de la Iglesia

COMISION DE BIBLIOTECA
Presidenta: (Directora del Centro) Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)
Secretario: (Secretario del centro) D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales PDI:
Dfia. Ana M2 Vivar Quintana (avivar@usal.es)

Dia. Soledad San Roman Vicente (sanroman@usal.es)
D. Augusto Calzada Dominguez (acd@usal.es)

Vocales (alumnos):
D. Aritz Laserna Quintanilla

D. Alberto Lorenzo Granados Martin
Diia. Mdnica Pascual Villapalos
D. Elias Gutiérrez de la Iglesia

COMISION DE DOCTORES

Diia. Margarita Moran Martin (gari@usal.es)

Dia. Auxiliadora Garcia Martin (auxgm@usal.es)

D. Francisco Lorenzo Roman Hernandez (romanh@usal.es)
D. Serafin Monterrubio Pérez (seramp@usal.es)

D. Higinio Ramos Calle (higra@usal.es)

COMISIONES DE CALIDAD
Grado en Arquitectura Técnica

Presidente: (Subdirector) D. José Escuadra Burrieza (jeb@usal.es)
Secretario: D. José Alonso Garcia Moralejo (jagm@usal.es)
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Coordinador: D. José Francisco Charfolé de Juan (charfole@usal.es)
PDI: D. Angel Guerra Campo (agc@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: D. Aritz Laserna Quintanilla

Grado en Ingenieria Civil

Presidenta: (Directora) Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)
Secretario: D. Manuel Pablo Rubio Cavero (mprc@usal.es)

Coordinadora: Diia. Mercedes Delgado Pascual (mercedp@usal.es)

PDI: D. Jesus Tejedor Gil (jtejedor@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: D. Miguel Rodriguez Casado

Grado en Ingenieria Mecanica

Presidenta: (Subdirectora) Diia. Beatriz Gonzalez Martin (subem@usal.es)
Secretario: D. Juan Ramdn Muiioz Rico (rico@usal.es)

Coordinador: D. Roberto Garcia Martin (toles@usal.es)

PDI: D. Pedro Hernandez Ramos (pedrohde@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: Diia. Mdnica Pascual Villapalos

Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Presidenta: (Directora) Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)
Secretaria: Diia. Begofia Ferndndez Macarro (begom@usal.es)

Coordinadora: Diia. Margarita Moran Martin (gari@usal.es)

PDI: D. Félix Hernandez Juan (ul510@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: Dfia. Cristina Lastras Jiménez

Grado en Ingenieria Informatica en Sistemas de Informacion

Presidente: (Subdirector) D. José Luis Pérez Iglesias (jpi@usal.es)
Secretario: D. Jests Angel Romén Gallego (zjarg@usal.es)
Coordinador: D. Juan Carlos Matos Franco (jcmatos@usal.es)
PDI: D. José Escuadra Burrieza (jeb@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: Diia. Raquel Barrios Martin

Grado en Ingenieria de Materiales

Presidenta: (Directora) Dfia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)
PDI: D. Francisco Lorenzo Roman Hernandez (romanh@usal.es)

Coordinadora: Diia. Natividad Antdn Iglesias (nanton@usal.es)

PDI: D. José Luis Gonzalez Fueyo (fueyo@usal.es)

PAS: D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)

Alumnos: D. Alberto Lorenzo Granados Martin
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COMISION DE ECONOMIA
Presidenta: (Directora del Centro) Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)

Secretario: (Secretario del Centro) D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales:
Administradora:
Diia. M2 Isabel Vifiuela Payo (isabelv@usal.es)
PDI:
D. Fernando Heres Cabal (fhc@usal.es)
Diia. Ana Belén Ramos Gavilan (aramos@usal.es)
PAS:
D. Ricardo Prieto Peral (congosta@usal.es)
Alumnos:
D. Alberto Lorenzo Granados Martin
D. Elias Gutiérrez De La Iglesia
Ménica Pascual Villapalos
Cristina Lastras Jiménez
COTRARET
Presidenta:
Diia. Beatriz Gonzalez Martin (subem@usal.es)
Vocales:

D. José Francisco Charfolé De Juan (charfole@usal.es)
Diia. Susana Nieto Isidro (sni@usal.es)

Diia. Mercedes Delgado Pascual (mercedp@usal.es)
D. Manuel Dominguez Valverde (mdv@usal.es)

D. Roberto José Garcia Martin (toles@usal.es)

Dia. Beatriz Garcia Vasallo (bgvasallo@usal.es)
Dia. Margarita Moran Martin (gari@usal.es)

D. Juan Alfonso Gémez Barez (agbarez@usal.es)

D. Juan Carlos Matos Franco (jcmatos@usal.es)
Diia. Ana Belén Gonzalez Rogado (abgr@usal.es)
Diia. Natividad Antdn Iglesias (nanton@usal.es)
Diia. Isabel Vifiuela Payo (isabelv@usal.es)
Representante Alumnos (por determinar)

TRIBUNAL DE COMPENSACION

Presidenta: (Directora del Centro)
Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)

Secretario: (Secretario del Centro)
D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales:
Diia. Beatriz Garcia Vasallo (bgvasallo@usal.es)
Diia. Auxiliadora Garcia Martin (auxgm@usal.es)
D. Francisco Javier Rodriguez Méndez (rodmen@usal.es)
D. Juan Ramén Mufioz Rico (rico@usal.es)
D. Gerardo Rodriguez Sanchez (gerardo@usal.es)
D. Francisco Javier Ayaso Yafiez (fja@usal.es)
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JURADO DEL CENTRO PARA LA PROPUESTA DE LOS PREMIOS DE GRADO

Presidenta: (Directora del Centro)
Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)

Secretario: (Secretario del Centro)
D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales:
D. Higinio Ramos Calle (higra@usal.es)
Diia. Isabel Revilla Martin (irevilla@usal.es)
D. Serafin Monterrubio Pérez (seramp@usal.es)
D. Francisco Lorenzo Roman Hernandez (romanh@usal.es)
Dfia. Auxiliadora Garcia Martin (auxgm@usal.es)

COORDINADORES DE TITULACIONES

GAT: D. José Francisco Charfolé De Juan  (charfole@usal.es)
GIAA: Dia. Margarita Moran Martin (gari@usal.es)

GIC: Diia. Mercedes Delgado Pascual (mercedp@usal.es)
GlISI: D. Juan Carlos Matos Franco (jcmatos@usal.es)

GIMAT: Diia. Natividad Antdn Iglesias (nanton@usal.es)
GIMEC: D. Roberto José Garcia Martin (toles@usal.es)

COMISION PARA LOS TRABAJOS FIN DE GRADO

Presidenta:
Diia. M2 Yolanda Gutiérrez Fernandez (yolanda@usal.es)

Secretario:
D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales:
PDI GAT: D. Francisco Javier Rodriguez Méndez (rodmen@usal.es)
PDI GIAA: D. Pedro Hernandez Ramos (pedrohde@usal.es)
PDI GIC: D. Manuel Pablo Rubio Cavero (mprc@usal.es)
PDI GIMAT: Diia. Natividad Antdn Iglesias (nanton@usal.es)
PDI GIMEC: D. Teéfilo Ramos de Castro (tramos@usal.es)
PDI GIISI: D. Juan Carlos Matos Franco (jcmatos@usal.es)
Alumnos: D. Alberto Lorenzo Granados Martin
Alumnos: D. Elias Gutiérrez De La Iglesia

JUNTA ELECTORAL
Presidente:

Secretario:
D. Hernando Silva Varela (hernando@usal.es)

Vocales:
Diia. M2 Auxiliadora Garcia Martin (auxgm@usal.es)
Diia. Begofia Fernandez Macarro (begom@usal.es)
Diia. M2 Teresa Escribano Bailon (escriban@usal.es)
D. Luis Carlos Porras Araque (Iporras@usal.es)
Dfia. M2 Angeles Sanchez Bergantifios

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca
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Departamentos con sede en La E.P.S. de Zamora

CONSTRUCCION Y AGRONOMIA

Directora: Dfia. ANA MARIA VIVAR QUINTANA

Ubicacion: E. Politécnica Superior de Zamora — Edificio Administrativo
Direccion: Avda. Cardenal Cisneros, 34 49029 Zamora

Teléfono: (34) 980 545 000 / (34) 923 294 500 Ext. 3623

Areas de conocimiento:
Ciencia de los Materiales e Ingenieria Metalurgica
Construcciones Arquitectdnicas
Expresion Gréfica en la Ingenieria
Ingenieria Agroforestal
Ingenieria de la Construccion
Produccion Animal
Produccion Vegetal
Tecnologia de los Alimentos.
Correo electrénico: cya@usal.es

Personal Docente e Investigador

(Profesor, Categoria, Extension, Despacho, Correo electrénico)

Departamento de Administracion y Economia de la Empresa
Area de Organizacién de Empresas

Cruz Moretdn, Fernando de la PAGH 3697 247-P moretti@usal.es
Tobal Andrés, Lourdes PAGH 3697 247-P lourdestobal@usal.es
Zapatero Sanchez, Francisco PAGH 3697 247-P fzapatero@usal.es

Departamento de Biologia Animal, Parasitologia, Ecologia, Edafologia
Area de Ecologia

Negro Dominguez, Ana Isabel coL 3629 234-p negro@usal.es

Departamento de Construccion y Agronomia
Area de Ciencia de los Materiales e Ingenieria Metaltirgica

Antén Iglesias, Natividad TU 3634 233-M nanton@usal.es
Ayaso Yafiez, Francisco Javier TU 3673 231-M fla@usal.es
Gonzalez Martin, Beatriz Contrat. Dr. 3636-3705 206-A/108-A bgonzalez@usal.es
Kharin Serafimovich, Viktor TU 3673 235-M gatogris@usal.es
Toribio Quevedo, Jesus CcuU 3673 237-M toribio@usal.es

Area de Construcciones Arquitecténicas

Frechilla Alonso, M2 Almudena PA6H 3642 238-P almufre@yahoo.es
Garcia Gago, Jesus M2 Ayudante 3621 247-M jesusmgg@usal.es
Garcia Moralejo, José Alonso PA6H 3621 253-M jagm@usal.es
Gonzalez Casado, Maria Dolores PAG6H 3621 249-M lolacas@usal.es
Guerra Campo, Angel coL 3621 251-M agc@usal.es
Hernandez Gonzalez, Carlos Jesus TEU T. Parc. 3621 253-M carloshe@usal.es
Peldez Franco, Leocadio TEU 3621 249-M leocadio@usal.es
Rodriguez Esteban, M2 Ascensién TEU 3621 251-M mare@usal.es

Rodriguez Méndez, FranciscoJ.  TU 3621 247-M rodmen@usal.es


mailto:cya@usal.es

Ferreras Carretero, Angel
Herndndez Ramos, Pedro A.
Lépez Calvo, Manuel
Morocho Martin, José

Ortiz Marco, Juan

Rodriguez Rodrigo, Rubén
Rubio Cavero, Manuel Pablo

Goémez Dominguez, Jesus Iiaki
Tomds Fernandez, Isidro

Benito Rodriguez, Alberto
Campano Calvo, José Luis
Hernandez Miguel, Julio
Robles Miguel, Angel

Rodriguez Ferreras, José Fernando PA6H

Soriano Gaitero, Manuel
Tejedor Gil, Jesus

Yanes Garcia, José Emilio

Bragado Gonzélez, Francisco J.
Mordan Martin, Margarita

Escribano Bailon, Maria Teresa
Fernandez Vasallo, Carlos
Revilla Martin, Isabel

Vifiuela Serrano, Javier

Vivar Quintana, Ana Maria
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Area de Expresién Grdfica en la Ingenieria

PA3H 3622 256-P aferreras@usal.es

TEU 3622 248-P pedrohde@usal.es
PAGH 3622 254-p mlcalvo@usal.es

PAGH 3622 252-P jmorocho@usal.es

TEU 3622 250-P juanorti@usal.es

PAGH 3622 256-P rubenrodriguez@usal.es
COoL 3622 252-P mprc@usal.es

Area de Ingenieria Agroforestal

PAGH
PAGH

3697
3697

247-P

247-P ul559@usal.es

Area de Ingenieria de la Construccidn

PA3H Lab. M-015-B albero@usal.es
TEU 3625 244-p jlcam@usal.es
PA6H 3644 240-P jhernandezmiguel@usal.es
PA6H 3644 240-P arm@usal.es
3634 229-M jfrodri@usal.es
TEU 3644 240-P sorijrus@usal.es
TEU 3644 242-pP jtejedor@usal.es

Area de Produccién Animal

PA6H 3643 104-Piedra jey@usal.es

Area de Produccién Vegetal
PA6H 3648 261-M jbragado@usal.es
TU 3648 261-M gari@usal.es

Area de Tecnologia de los Alimentos

TU 3647 259-M escriban@usal.es
PAGH 3647 259-M cfvasa@usal.es
TU 3647 257-M irevilla@usal.es
PA6H 3647 255-M javiervs@usal.es
TU 3647 255-M avivar@usal.es

Departamento de Derecho Administrativo, Financiero y Procesal

Terrdn Santos, Daniel

Aparicio Vaquero, Juan Pablo
Batuecas Caletrio, Alfredo

Sanchez Barrios, José Luis

Area de Derecho Administrativo

PA3H 3697 247-P datersa@usal.es
Departamento de Derecho Privado

Area de Derecho Civil

1685
1689/1685

Fac. Derecho
Fac. Derecho

juanpa@usal.es
batu@usal.es

Ayudante Dr.
Ayudante Dr.

Area de Derecho Mercantil
210-F. Derecho

TEU 1687 jlsaba@usal.es
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Departamento de Economia Aplicada
Area de Economia Aplicada

Calero Pérez, Pedro TEU 3647 225-M pcalero@usal.es
Diaz Rincén, Francisco Javier PA3H 3647 225-M jdiaz@usal.es

Departamento de Estadistica
Area de Estadistica e Investigacion Operativa

Sanchez Barba, Mercedes Ayudante Dr. 3636 224-A mersanbar@usal.es

Departamento de Filologia Inglesa
Area de Filologia Inglesa

Gonzalez Rodriguez, Luisa Maria  Contrat. Dr. 3697 247-P luisagr@usal.es

Departamento de Fisica Aplicada

Area de Electrénica

Garcia Vasallo, Beatriz Contrat. Dr. 3676 223-M bgvasallo@usal.es
ifiguez de la Torre Mulas, Ignacio Ayudante Dr. 3685 201-P indy@usal.es

Moubarak Meziani, Yahya TU 3676 223-M meziani@usal.es
Rabanillo de la Fuente, Miguel A. PA6H 3676 223-M rabanillo@rabanillo.com
Rengel Estévez, Raul TU 3676 223-M raulr@usal.es

Area de Fisica Aplicada

Alonso Fernandez, Benjamin PA6H 3638 223-P b.alonso@usal.es
Garcia Martin, Felicisimo TEU 3638 219-P fgm@usal.es

Ordad Oviedo, Francisco PA6H 3638 221-P ordad@usal.es

Prieto Calderdn, José Luis PAGH 3638 219-P joseluis.prieto@usal.es
Roman Hernandez, FranciscoL. TU 3638 /4489 219-M romanh@usal.es
Zurrén Cifuentes, Oscar PA6H 3638 223-P ozurronci@usal.es

Area de Optica
Conejero Jarque, Enrique TU 3676 221-M enrikecj@usal.es

Departamento de Fisica General y de la Atmosfera

Area de Fisica de la Tierra
Rodriguez Puebla, Concepcién TU 3685/ 1320 201-P concha@usal.es

Departamento de Fisica, Ingenieria y Radiologia Médica

Area de Ingenieria Eléctrica

Andrés Carbajal, Juan José PA3H 3643 222-P jandresc@usal.es
Fuentes Castafio, José Simdn PAGH 3643 222-P simon@usal.es
Sdnchez Orgaz, Susana PAGH 3643 222-P susan@usal.es

Departamento de Geologia

Area de Cristalografia y Mineralogia

Murciego Murciego, Ascensién TU 3652 205-P murciego@usal.es
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Area de Geodindmica Externa

Fernandez Macarro, Begofia TEU 3637 227-P
Garcia Talegon, Jacinta Ayudante Dr. 3697 247-P
Rodriguez Jiménez, Esther PA6H 3697 247-P

Area de Geodindmica Interna

Monterrubio Pérez, Serafin CEU 3637 225-P
Nespereira Jato, José Ayudante Dr. 3637 263-M
Yenes Ortega, Mariano TU 3637 263-M

Departamento de Informatica y Automatica

Area de Ingenieria de Sistemas y Automdtica

Francisco Sutil, Mario COoL

Area de Lenguajes y Sistemas Informdticos

Barbero Calzada, José Andrés PA6H 3635 231-P
Calvo Gallego, Jaime Contrat. Dr. 3696 208-A
Escuadra Burrieza, José TEU 3636 -3704 220-A /112-A
Gonzalez Rogado, Ana Belén TU 3635 229-P
Matos Franco, Juan Carlos Contrat. Dr. 3636 218-A
Mufioz Vicente, Maria Dolores Contrat. Dr. 3635 233-p
Pérez Delgado, Maria Luisa Contrat. Dr. 3696 216-A
Pérez Iglesias, José Luis TU 3703 /3636 110-A/ 226-A
Rodriguez Barrios, Dionisio Tomdas PA6H 3635 233-P
Roman Gallego, Jesus Angel PA6H 3636 224-A
Silva Varela, Hernando coL 3706 / 3696 122-A/ 234-A

Departamento de Ingenieria Cartografica y del Terreno

Area de Ingenieria Cartogrdfica, Geodésica y Fotogrametria

Charfolé de Juan, José Francisco COL 3624 212-P
Delgado Pascual, Mercedes TEU 3624 214-P
Gutiérrez Tio, Jorge PA6GH 3624 212-P
Martin Gomez, Jesus PA6H 3624 214-P

Departamento de Ingenieria Mecanica

Area de Ingenieria de los Procesos de Fabricacion

Calzada Dominguez, Augusto TEU 3633 237-P
Heres Cabal, Fernando TEU 3633 235-P
Herndndez Rodriguez, Aurelio).  PA3H 3633 235-P

Valcarcel Martinez, Francisco J. PAGH 3633 237-P
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begom@usal.es
talegon@usal.es
erj@usal.es

seramp@usal.es
jnj@usal.es
myo@usal.es

mfs@usal.es

jabarberoc@usal.es
jaime.calvo@usal.es
jeb@usal.es
abgr@usal.es
jcmatos@usal.es
mariado@usal.es
mlperez@usal.es
jpi@usal.es
tomas.rb@usal.es
zjarg@usal.es
hernando@usal.es

charfole@usal.es
mercedp@usal.es
jtio@usal.es
jmargo@usal.es

acd@usal.es
fhc@usal.es
ahr@usal.es
valcarcel@usal.es
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Frechilla Fernandez, Pablo TEU
Garcia Martin, Roberto José CcOoL

Area de Mdquinas y Motores Térmicos

3642
3642

Area de Ingenieria Mecdnica

238-P
236-P
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pf2@usal.es
toles@usal.es

Mufioz Rico, Juan Ramédn TEU 3631 232-P rico@usal.es
Area de Mecdnica de Fluidos
Barrios Simon, José Antonio TEU 3632 230-P jabarrio@usal.es
Blanco Gonzdlez, Miguel PA6H 3632 230-P miblan@usal.es
San Gregorio Gutiérrez, M2 C. PAGH 3632 230-P seguridad@sangregorio.es

Area de Mecdnica de los Medios Continuos y Teoria de Estructuras

Dominguez Lorenzo, Manuel coL 3641 255-p mdominguezl@usal.es
Gonzalez Fueyo, José Luis TU 3641 255-p fueyo@usal.es

Ramos de Castro, Tedfilo TEU 3641 261-P tramos@usal.es
Ramos Gavilan, Ana Belén TEU 3641 257-P aramos@usal.es

Santo Domingo Santillana, Jaime TEU 3641 261-P jsd@usal.es

Departamento de Ingenieria Quimica y Textil

Area de Ingenieria Quimica

Tovar Julvez, Tomds Rafael PA3H 3643 222-P manana@usal.es

Departamento de Matematica Aplicada

Area de Matemdtica Aplicada

Dominguez Valverde, Manuel TEU 3639 211-P mdv@usal.es
Fernandez Martinez, Antonio TU 3639 246-P anton@usal.es
Lorenzo Gonzalez, Cesareo TEU 3639 215-P cesareo@usal.es
Nieto Isidro, Susana TU 3639 213-P sni@usal.es

Ospino Zufiga, Justo Hernan Ayudante Dr. 3639 246-P j.ospino@usal.es
Queiruga Dios, Araceli coL gueirugadios@usal.es
Ramos Calle, Higinio TU 3639 217-P higra@usal.es
Rodriguez Sanchez, Gerardo CEU 3639 214-A gerardo@usal.es

Departamento de Matematicas

Area de Geometria y Topologia
Garcia Casado, Luis Alberto PA6GH 3636 224-A lagc@usal.es

Departamento de Microbiologia y Genética

Area de Microbiologia

Lépez Cuesta, Maria del Carmen TU 3645/4677 258-P
Rodriguez Cousifio, Maria Nieves TU 3645/5414/5451 258-P

mclopez@usal.es
nievesrc@usal.es
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Departamento de Quimica Analitica, Nutricion y Bromatologia

Area de Nutricién y Bromatologia

Gomez Barez, Juan Alfonso TU 3674 215-M agbarez@usal.es
Gonzalez Paramas, Ana Maria TU 3674 215-M paramas@usal.es
Gutiérrez Ferndndez, M2 Yolanda TU 3702 /3674 028-A/217-M  yolanda@usal.es

Departamento de Quimica Inorgdnica

Area de Quimica Inorgdnica

Garcia Martin, Auxiliadora CEU 3628 251-P auxgm@usal.es
Martin Llorente, José Manuel TU 3628 249-p jmmartin@usal.es
San Romaén Vicente, M2 Soledad Contrat. Dr. 3628-4489 249-p sanroman@usal.es
Trujillano Hernandez, Raquel TU 3628 /4489 249-P rakel@usal.es

Personal de Administracion y Servicios

SECRETARIA

Administradora Vifiuela Payo, M2 Isabel 3616 isabelv@usal.es
Jefa De Negociado Gago Ferndndez, M2 Jesus 3615 jef@usal.es

Jefe De Negociado Porras Araque, Luis Carlos 3613 Iporras@usal.es
Auxiliar Secretaria Vicente Teso, M2 Angeles 3617 teso@usal.es
Oficial Administracion Miranda Prieto, Carlos Antonio 3614 betisman@usal.es
DIRECCION

Secretario de Direccion  Sanchez Martin, Felicisimo Julio 5012 fejusan@usal.es
DEPARTAMENTOS

Construccion Y Agronomia

Auxiliar Departamento  Pedrdn de La Fuente, Francisco M. 3623 pacop@usal.es
Seccion Departamental

Auxiliar Departamento  Prieto Peral, Ricardo 3618 congosta@usal.es

AULAS DE INFORMATICA

Técnico Especialista Herndndez Flores, José Miguel 3619 josemh@usal.es
Técnico Especialista Sanchez Cafiada, Rosario 3619 rsc@usal.es
BIBLIOTECA

Jefa de Biblioteca Flores Ramos, Carmen 3709 cframos@usal.es
Técnico de Biblioteca Heras Lorenzo, Ana M2 de las 3699 amheras@usal.es
Ayudante de Biblioteca  Barrios Ubeda, Luis Javier 3698 ubeda@usal.es
Administrativa Galende Cid, Alicia 3708 cid@usal.es
Administrativa Herrero Suafia, Purificacion 3708 suana@usal.es
Auxiliar Administrativa  Calabuig Gonzélez, M2 Angeles 3708 nines@usal.es

Auxiliar Administrativa  Fernandez Mesa, Rosa M2 3708 fmesa@usal.es



CONSERIJERIA

Coordinadora
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Oficial de Servicios e
Subalterno

sou
Técnico Especialista

SERVICIO DE DEPORTES

Técnico
Técnico

Oficial de Servicios e Inf.
Oficial de Servicios e Inf.

LABORATORIOS

Oficial de Laboratorio
Oficial De Laboratorio
Oficial De Laboratorio
Oficial De Laboratorio
Oficial De Laboratorio

Grado en Ingenieria Agroalimentaria

nf.
nf.
nf.
nf.
nf.
nf.
nf.
nf.

Vaquero Bobillo, M2 Teresa
Bollo Alejandre, Gregorio
Fonseca Sierra, M2 Asuncion
Gonzalez Pérez, Angel

Parro Agudo, José Antonio
Peralta Vaquero, Francisco J.
Rodriguez Garcia, M2 Dolores
San Ledn Temprano, Antonio
Torre Garcia, Miguel

Guerra Campo, Santiago

Martinez Andrés, Eva Lucia

Fernandez Jaime, Pablo
Rincén Carrasco, Alberto
Martin Martin, Joaquina
Pérez Carrefio, Juana

Alonso Llamas, José Angel
Berceruelo Marcos, Marisol
Concepciodn Vifas, Jesus De La
Morillo Vega, Juan José
Alberca Canalejas, Rosario M2

3655
3610
3610
3610
3610
3610
3610
3610
3610
3610

3680

3650
3692
3630
3630

3637
3647
3633
3634
3628
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mayvag@usal.es
gbollo@usal.es
afs@usal.es
aglez@usal.es
japa@usal.es
fijpv@usal.es
lolirg@usal.es
asante@usal.es
migueltorre@usal.es
sgc@usal.es

evapiu@usal.es

pjaime@usal.es
alrincon@usal.es
u58300@usal.es
juana@usal.es

jaall@usal.es
msberceruelo@usal.es
jconcep@usal.es
morillo71@usal.es
rosario.alberca@usal.es
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CALENDARIO ACADEMICO

Calendario de actividades docentes 2014-2015
Titulaciones de Grado, Master y Doctorado

SEPTIEMBRE 2014 OCTUBRE 2014
L M X J v S D L M X ] Vi S D
1 2 3 4 5 6 7 2 1 2 3 4 5
8 g 10 11 12 13 14 3 6 7 8 9 10 11 12
15 16 17 18 20 21 4 14 15 16 17 18 19
1 22 23 24 25 26 27 28 5 20 21 22 23 24 25 26
2| 29 30 6 | 27 28 29 30 31
NOVIEMBRE 2014 DICIEMBRE 2014
L M X J v S D L M X 1 \' S D
6 2
7 3 4 5 6 7 8 9 11 1 2 =] 4 5 7
8| 10 11 12 13 14 15 16 12 9 10 11 12 13 14
9 17 18 19 20 21 22 23 13 15 16 17 18 19
10 24 25 26 27 28 29 30
ENERO 2015 FEBRERO 2015
L M X ] \4 S D
17 1
18 2 | 3 [ a | 5 | s | s
15 12 13 14 15 16 17 18 1 9 10 11 12 13 14 15
16 19 20 21 22 23 24 25 2 16 17 18 19 20 21 22
17 [ 26 | 27 B8 25 | 30 | = 3 23 | 24 | 25 | 26 | 27 | 28
MARZO 2015 ABRIL 2015
L M X J Vv S D
3 1
4 2 3 4 5 3] 7 8
5 9 10 11 12 13 14 15
6 16 17 18 19 20 21 22
723 [ 24 | 25 | 26 | 27 H
s30T
MAYO 2015 JUNIO 2015
L M X J v S D L M X 1 \'4 S D
11 2 3
12 4 5 6 7 8 9 10 16 1 2 3 1 5 6 7
13 11 12 13 14 15 16 17 17 8 g9 10 11 12 13 14
14 [ 18 | 19 | 20 [ 21 | 22 [ 23 | 24 18 15 [ 16 | 17 | 18 | 10 [HEON 21
15 25 26 27 28 29 30 31 22 23 24 25 26 27 28
29 30
JULIO 2015 SEPTIEMBRE 2015
L M X J v S D L M X ] 4 S D
1 2 3 4 5 1 2 3 4 5 6
6 7 8 9 10 11 12 7 8 9 10 11 12 13
13 | 14 [ 15 | 16 | 17 18 19 14 | 15 | 16 | 17 | 18 20
20 21 22 23 24 26
27 28 29 30 31
l:l Posible ampliacion de actividad lectiva del 1% - Periodos de vacaciones segun el calendario
cuatrimestre a partir del 22 curso de grado laboral (ajustados al calendario escolar de
CyL). Deben afiadirse las fiestas locales de
- Sesion académica inaugural de curso (pendiente cada campus (Avila, Béjar, Salamanca y
de fijar en CyL) Zamora)
|:| Actividad lectiva del 1% cuatrimestre, al menos en - Limite de actas en primera convocatoria
1% curso de grado
:l Actividad lectiva del 22 cuatrimestre |:| Limite de actas en segunda convocatoria
:’ Ampliacion para recuperacion de pruehas finales - Posibles fechas limite de actas TFG /TFM

Aprobado en el Consejo de Gobierno de 27 de marzo de 2014
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- El periodo de actividades lectivas de cada cuatrimestre incluira las pruebas de evaluacion (primera convocatoria) previstas
en cada asignatura, distribuidas de modo continuado a lo largo del cuatrimestre, y las correspondientes recuperaciones
(segunda convocatoria) de las pruebas no superadas. En el caso de pruebas finales, la recuperacién podra diferirse a la
semana del 22 al 27 de junio de 2015.

- Con el objetivo de coordinar la actividad docente, la Junta de Centro podra fijar, dentro de las 18 semanas de actividades
lectivas de cada cuatrimestre, periodos de especial atencion a actividades tutoriales, a preparacion y realizacién de pruebas
con peso importante, a recuperacion de pruebas de evaluacidén no superadas o mejora de calificaciones.

En particular, la Junta de Centro aprobard, dentro de la programacion docente de las asignaturas a incluir en la Guia
Académica, la distribucidon coordinada de las pruebas de evaluacidn en primera y segunda convocatoria, explicitando sus
caracteristicas y evitando la concentracion en las dos Ultimas semanas del cuatrimestre de pruebas con peso importante en la
calificacion, y separando por un periodo de al menos siete dias naturales la 12 y la 22 convocatoria.

- A este respecto, sera de consideracion el articulo 25.3 del Estatuto del Estudiante (aprobado por RD 1791/2010) que se cita
literalmente: “Los calendarios de fechas, horas y lugares de realizacion de las pruebas, incluidas las orales, seran acordados
por el érgano que proceda, garantizando la participacion de los estudiantes, y atendiendo a la condicion de que éstos lo sean
a tiempo completo o a tiempo parcial”.

La publicacion de las calificaciones de las pruebas de evaluacién presenciales comunes deberan realizarse en el plazo
maximo de quince dias naturales desde su realizacion. En todo caso, la publicacidon de la calificacion de una prueba de
evaluacién en primera convocatoria debera realizarse con antelacién suficiente a la segunda convocatoria.

- La sesidn académica de apertura de curso esta prevista para el 19 de septiembre de 2014, a falta de coordinar con el resto
de Universidades de Castillay Leon.

- Primer cuatrimestre:

1.1) Periodo de actividades lectivas: del 22 de septiembre de 2014 al 6 de febrero de 2015. Estas fechas se respetaran para el
1% curso de grado, pudiendo las Juntas de Centro decidir, por motivos justificados de la singularidad de su plan de estudios,
sobre la anticipacion del inicio hasta el 2 de septiembre para 22 curso y posteriores de grado o titulaciones de master. En ese
caso, se procurara mantener la distribucién homogénea de semanas por cuatrimestre, con una diferencia maxima de una
semana, para lo que podran situarse semanas no lectivas dedicadas a actividades de estudio o recuperacion, y se notificara la
fecha de inicio para esos cursos al Vicerrectorado de Docencia

1.2) Periodo de vacaciones de Navidad: entre el 20 de diciembre de 2014 y el 7 de enero de 2015, ambos inclusive.

1.3) Fecha limite de presentacidén de actas de calificaciones en primera convocatoria: 7 de febrero de 2015. Los centros
podran adelantar esta fecha para distanciar suficientemente la primera y segunda convocatoria.

- Segundo cuatrimestre:

2.1) Periodo de actividades lectivas: del 9 de febrero de 2015 al 19 de junio de 2015. En los cursos que hayan anticipado el
inicio del primer cuatrimestre, podran anticipar a su vez en consecuencia el inicio de este segundo cuatrimestre.

2.2) Periodo de vacaciones de Pascua: entre el 28 de marzo y el 6 de abril de 2015, ajustado al calendario escolar de Castilla y
Ledn.

2.3) Fecha limite de presentacién de actas de calificaciones en primera convocatoria: 20 de junio de 2015. Los centros podran
adelantar esta fecha para distanciar suficientemente la primera y segunda convocatoria.

- Las actas de calificaciones en segunda convocatoria, para ambos cuatrimestres, se presentaran como limite el 4 de julio de
2015.

- Las asignaturas de Trabajo Fin de Grado (TFG) y Trabajo Fin de Master (TFM) se evaluaran después de superadas el resto de
asignaturas del plan de estudios. Tendran también una primera convocatoria y otra segunda convocatoria, que se fijardn en
las fechas determinadas por cada Junta de Centro, siempre posteriores a las correspondientes del resto de asignaturas. Las
fechas fijadas por cada Centro tendran como limite, para la presentacion de las actas del TFG y TFM en sus dos convocatorias,
dos de las siguientes tres fechas: 4 de julio, 25 de julio o 19 de septiembre de 2015, pudiendo cada centro adelantar la
presentacidn de estas actas para facilitar la finalizacion de los estudios que concluyen con el TFG o TFM.

e Excepciones a este calendario:

Los Grados de Derecho y Medicina, cuyos planes de estudio tienen caracteristicas especiales, podran adaptar este calendario
a sus especificidades.
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Cronograma Docente Escuela Politécnica Superior de Zamora

CRONOGRAMA DE ACTIVIDADES DOCENTES PARA LOS ESTUDIOS DE GRADO CURSO 2014-2015

Este cronograma de actividades formativas cumple con todos los requisitos que marca el Calendario de
Actividades Docentes 2014-2015 aprobado en el Consejo de Gobierno del 27 de Marzo de 2014.

Se propone como comienzo de actividades lectivas para 22 Curso y sucesivos el 15 de Septiembre de 2014 y en
base a esta propuesta:

Segundo Curso y sucesivos

Primer semestre: del 15 de Septiembre al 7 de Febrero (ambos inclusive)
Periodo: del 15 de Septiembre al 9 de Enero (ambos inclusive)

— Actividades lectivas:

—  Actividades lectivas presenciales (clases magistrales, clases practicas, seminarios tutorias obligatorias,
etc.).

—  Actividades lectivas no presenciales (estudio para la adquisicién de conocimientos de los contenidos
tedricos y practicos, elaboracion de trabajos e informes, resolucion de problemas y/o casos practicos,

etc.)

—  Pruebas de evaluacién continua (12 convocatoria):

Pruebas de evaluacidén previstas en cada asignatura y distribuidas a lo largo del semestre.

Podran ser pruebas presenciales o no presenciales y deberdn ajustarse al Reglamento de Evaluacién de la
USAL.

Las pruebas presenciales orales o escritas se realizardn en el horario asignado por el Centro a cada
asignatura (1 6 2 horas de duracion maxima) y deberan ser informadas a las responsables de asignacién de
aulas (Subdirector de Organizacion Académica y Coordinadora de Conserjeria) en el caso de existir
necesidades especiales. En caso de realizarse pruebas fuera del horario asignado, asi mismo deberan ser
informadas a las responsables de asignacion de aulas (Subdirector de Organizacién Académica vy
Coordinadora de Conserjeria) y, ademas, dichas horas computaran como horas presenciales a restar en esa
semana de las horas de docencia asignada.

Estas pruebas deberan ser comunicadas a los alumnos por cualquiera de los medios disponibles (en clase,
en la plataforma virtual “Studium”, en los tablones de anuncio del centro, etc.).

Periodo: del 12 al 23 de Enero (ambos inclusive)

—  Pruebas de evaluacion especificas (12 convocatoria):

Pruebas de evaluacion presencial (examenes escritos u orales, presentacion y defensa de trabajos, etc.)
cuyo peso en la calificacion final no sea superior al 50%.

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,
la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacién.
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Fecha limite de notificacion de calificaciones 12 convocatoria: 27 de Enero (Indicando lugar, fecha y hora para
realizacion de revisiones)
Fecha limite de entrega de actas 12 convocatoria: 7 de Febrero

Periodo: del 30 de Enero al 6 de Febrero (ambos inclusive)

—  Pruebas de recuperacion de las partes no superadas en la evaluacion continua y en las pruebas especificas

(29 convocatoria)

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,

la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacién.

Periodo: del 22 al 26 de Junio (ambos inclusive) (periodo posible para aquellos profesores que lo soliciten
expresamente)

Fecha limite de notificacion de calificaciones 22 convocatoria: 27 de Febrero (6 1 de Julio en caso de pruebas
realizadas en el periodo del 22 al 26 de Junio) (Indicando lugar, fecha y hora para realizacion de revisiones)
Fecha limite de entrega de actas 22 convocatoria: 4 de Julio

Primer Curso

Primer semestre: del 22 de Septiembre al 7 de Febrero (ambos inclusive)

Periodo: del 22 de Septiembre al 16 de Enero (ambos inclusive)

— Actividades lectivas:

—  Actividades lectivas presenciales (clases magistrales, clases practicas, seminarios tutorias obligatorias,
etc.).

—  Actividades lectivas no presenciales (estudio para la adquisicién de conocimientos de los contenidos
tedricos y practicos, elaboracion de trabajos e informes, resolucion de problemas y/o casos practicos,

etc.)

—  Pruebas de evaluacion continua (12 convocatoria):

Pruebas de evaluacién previstas en cada asignatura y distribuidas a lo largo del semestre.

Podran ser pruebas presenciales o no presenciales y deberan ajustarse al Reglamento de Evaluacién de la
USAL.

Las pruebas presenciales orales o escritas se realizardn en el horario asignado por el Centro a cada
asignatura (1 6 2 horas de duracion méaxima) y deberan ser informadas a las responsables de asignacién de
aulas (Subdirector de Organizacién Académica y Coordinadora de Conserjeria) por si hubiera necesidades
especiales. En caso de realizarse pruebas fuera del horario asignado, asi mismo deberan ser informadas a las
responsables de asignacién de aulas (Subdirector de Organizacién Académica y Coordinadora de Conserjeria)
y, ademas, dichas horas computaran como horas presenciales a restar en esa semana de las horas de
docencia asignada.
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Estas pruebas deberan ser comunicadas a los alumnos por cualquiera de los medios disponibles (en clase,
en la plataforma virtual “Studium”, en los tablones de anuncio del centro, etc.).

Periodo: del 19 al 27 de Enero (ambos inclusive)

—  Pruebas de evaluacion especificas (12 convocatoria):

Pruebas de evaluacion presencial (examenes escritos u orales, presentacion y defensa de trabajos, etc.)
cuyo peso en la calificacion final no sea superior al 50%.

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,
la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacién.

Fecha limite de notificacion de calificaciones 12 convocatoria: 30 de Enero
(Indicando lugar, fecha y hora para realizacion de revisiones)
Fecha limite de entrega de actas 12 convocatoria: 7 de Febrero

Periodo: del 30 de Enero al 6 de Febrero (ambos inclusive)

—  Pruebas de recuperacion de las partes no superadas en la evaluacion continua y en las pruebas especificas

(22 convocatoria)

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,

la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacion.

Periodo: del 22 al 26 de Junio (ambos inclusive) (periodo posible para aquellos profesores que lo soliciten
expresamente)

Fecha limite de notificacion de calificaciones 22 convocatoria: 27 de Febrero (6 1 de Julio en caso de pruebas
realizadas en el periodo del 23 al 27 de Junio) (Indicando lugar, fecha y hora para realizacion de revisiones)
Fecha limite de entrega de actas 22 convocatoria: 4 de Julio

Todos los Cursos

Segundo semestre: del 9 de Febrero al 20 de Junio (ambos inclusive)

Periodo: del 9 de Febrero al 29 de Mayo (ambos inclusive)

— Actividades lectivas:

—  Actividades lectivas presenciales (clases magistrales, clases practicas, seminarios tutorias obligatorias,
etc.).

—  Actividades lectivas no presenciales (estudio para la adquisicién de conocimientos de los contenidos
tedricos y practicos, elaboracion de trabajos e informes, resolucion de problemas y/o casos practicos,

etc.)

—  Pruebas de evaluacion continua (12 convocatoria):
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Pruebas de evaluacién previstas en cada asignatura y distribuidas a lo largo del semestre.

Podran ser pruebas presenciales o no presenciales y deberdn ajustarse al Reglamento de Evaluacién de la
USAL

Las pruebas presenciales orales o escritas se realizardn en el horario asignado por el Centro a cada
asignatura (1 6 2 horas de duracion maxima) y deberan ser informadas a las responsables de asignacién de
aulas (Subdirector de Organizacién Académica y Coordinadora de Conserjeria) por si hubiera necesidades
especiales. En caso de realizarse pruebas fuera del horario asignado, asi mismo deberan ser informadas a las
responsables de asignacion de aulas (Subdirector de Organizacion Académica y Coordinadora de Conserjeria)
y, ademads, dichas horas computaran como horas presenciales a restar en esa semana de las horas de
docencia asignada.

Estas pruebas deberan ser comunicadas a los alumnos por cualquiera de los medios disponibles (en clase,
en la plataforma virtual “Studium”, en los tablones de anuncio del centro, etc.).

Periodo: del 1 al 12 de junio (ambos inclusive)

—  Pruebas de evaluacion especificas (12 convocatoria):

Pruebas de evaluacion presenciales (examenes escritos u orales, presentacion y defensa de trabajos, etc.)
cuyo peso en la calificacion final no sea superior al 50%.

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,
la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacién.

Fecha limite de notificacion de calificaciones 12 convocatoria: 16 de Junio (Indicando lugar, fecha y hora para
realizacion de revisiones)
Fecha de entrega de actas 12 convocatoria: 20 de Junio

Periodo: del 16 al 27 de Junio (ambos inclusive)

—  Pruebas de recuperacion de las partes no superadas en la evaluacion continua y en las pruebas especificas

(22 convocatoria)

La Comision de Docencia hara la propuesta del calendario de estas pruebas que sera aprobado en Junta de
Escuela y publicado en la Guia Académica.

Deberdn ser convocadas por el profesor o la profesora responsable por escrito con una antelacion minima
de 10 dias habiles a la fecha de realizacién de la misma, indicando nombre de la asignatura, el curso y grupo,
la fecha, la hora, el lugar y la modalidad de examen y publicarlas en el tablén de anuncios de la titulacién.

Fecha limite de notificacidon de calificaciones 22 convocatoria: 1 de Julio (Indicando lugar, fecha y hora para
realizacion de revisiones)
Fecha limite de entrega de actas 22 convocatoria: 4 de Julio
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RECURSOS DE APOYO Y NORMATIVAS DE USO

Forma de activar el correo electronico

http://lazarillo.usal.es/nportal/components/infoSoyNuevo/correo.jsp
Programas de movilidad de estudiantes

PROGRAMA SOCRATES/ERASMUS

Sécrates es un programa de ayuda financiera de la Unidén Europea, cuyo fin es fomentar la movilidad de
estudiantes y la cooperacion en el ambito de la ensefianza superior, que permite llevar a cabo un periodo de
estudios en otro Estado miembro y recibir un reconocimiento pleno de dichos estudios en la Universidad origen.

Para mas informacién sobre todo tipo de movilidad internacional se pueden dirigir al Servicio de Relaciones
Internacionales de la USAL:

Telf. +34 923 294 426

Fax:+34 923 294 507

E-mail: rrii@usal.es
web: http://rel-int.usal.es

yalS.0.U.:

E-mail: souzamora@usal.es
web: http://websou.usal.es

PROGRAMA SICUE
SICUE es un sistema de intercambio de estudiantes en universidades espafiolas. Se puede realizar una parte de
sus estudios en otra universidad distinta a la suya, con garantias de reconocimiento académico y de

aprovechamiento, asi como de adecuacién a su perfil curricular.

Mas informacion en: http://www.usal.es/becas

Delegacion de estudiantes

Saludo de vuestra Delegacion

Hola a todos:

La Delegacidon de Estudiantes, como cada afio, quiere darte la bienvenida a la que sera tu Escuela durante el
tiempo que dure tu formacion académica, bienvenido a la Escuela Politécnica Superior de Zamora.

La Delegacién de Estudiantes esta formada por un grupo de 31 alumnos, comparieros vuestros, que invertimos
parte de nuestro tiempo en velar por los derechos de los alumnos, organizar visitas técnicas, actividades y por
supuesto alguna que otra fiesta universitaria. Para cualquier cosa que necesites estamos situados en el edificio
Politécnico en el despacho 101.

También puedes elegir otros canales de comunicacion e informacién, ya que la delegacién cuenta con una pagina
Web a la que se puede acceder para resolver cualquier tipo de duda o problema.


mailto:rrii@usal.es
http://rel-int.usal.es/
mailto:souzamora@usal.es
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Recordarte que en la delegacidn tendras un huequecito para dar tu opinion sobre cualquier tema, sugerencias,
informacion... estamos para echarte una mano siempre que la necesites.

Tu también puedes formar parte de la Delegacién de Estudiantes. Todos los afios se renuevan los cargos de
representacion y cualquier alumno puede ser candidato a las elecciones que se celebran en los primeros meses
de curso. Desde aqui, te animo a que formes parte de esto y descubras la Universidad desde otro punto de vista.
Solo una cosa mas, desearte lo mejor para este curso y mucho animo para conseguir tus propdsitos académicos.

Un Saludo
Coordinador de la Delegacidn de Estudiantes.

Web: http://delegaciones.condeleusal.es/politecnicazamora/
e-mail: delg.epsz@usal.es

Biblioteca “Claudio Rodriguez”

La Biblioteca Claudio Rodriguez, integrada en el Servicio de Archivos y Bibliotecas de la Universidad de
Salamanca, se cred al centralizarse los fondos bibliograficos de las Bibliotecas de la Escuela Universitaria de
Magisterio de Zamora y de la Escuela Politécnica Superior de Zamora.

Reune la bibliografia basica y los fondos especializados de las disciplinas impartidas en el Campus Viriato.

Servicios que ofrece

- Consulta en sala.

- Préstamo domiciliario.

- Préstamo interbibliotecario.

- Informacién bibliografica y referencia.

- Reprografia. La biblioteca dispone de una fotocopiadora de uso publico para fines docentes y de investigacion,
ajustandose a la Ley de

Propiedad Intelectual y de Derechos de Autor.

- Formacién de usuarios.

- Recursos electrénicos (bases de datos y revistas electrdnicas) a las que se accede desde la pagina web del
Servicio de Archivos y Bibliotecas: http://sabus.usal.es/

- Ordenadores portatiles.

- Lectores de libros electrénicos.

Horarios periodo lectivo:

Lunes a viernes de 8,30 h. a 21,00 h. Sdbados de 9,00 h. a 13, 00 h.
Periodo no lectivo:

Lunes a viernes de 9,00 h. a 14, 00 h.

Horarios especiales:
Adaptados a los periodos de preparacidn de exdamenes. Para mas informacidn en http://sabus.usal.es

Direccidn:

Biblioteca Claudio Rodriguez
Campus Viriato

Avd. Requejo, n2 33

49029 ZAMORA

Telf. 980-54-50-00, Ext. 3708 y 3709


http://delegaciones.condeleusal.es/politecnicazamora/
mailto:delg.epsz@usal.es
http://sabus.usal.es/
http://sabus.usal.es/
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Servicio de Educacion Fisica y Deportes

Servicio de Educacién Fisica y Deportes
Pabellén Polideportivo del Campus Viriato
Avda. Cardenal Cisneros, 34

49029 Zamora.

La informacion sobre las actividades que se pueden realizar a través de este Servicio puede consultarse en la
pagina web:
www.usal.es/deportes/zamora.

Actividades formativo-recreativas (cuatrimestrales): aerdbic, step, mantenimiento fisico, musculacion,
entrenamientos personales, tai chi, yoga, tenis, pilates y padel.

Competiciones: Trofeo Rector (deportes colectivos e individuales), Torneo Paidotribes y Campeonatos de Espafia
Universitarios.

Actividades en la naturaleza: rutas de senderismo, actividades multiaventura, semana blanca, etc.

Cursos: Musculacién, Escalada Deportiva, Acuaerdbic, Gestién de Instalaciones Deportivas, Defensa Personal,
Piragliismo, Buceo, etc. ALQUILER DE INSTALACIONES DEPORTIVAS: polideportivo cubierto (futbol sala,
baloncesto, balonmano, voleibol, tenis, badminton y escalada deportiva), rocddromo, padel, canchas de tenis y
tenis de mesa.

Horario de atencién al publico: informacidn, preinscripciones, reservas, etc.
—De lunes a jueves de 10 a 14 horas y de 16 a 18 horas.
— Los viernes de 10 a 14 horas.

* En el propio polideportivo universitario y en la Ext. 3630 del 980 545000.

Promocion, Informacion y Orientacion

El Servicio de Promocidn, Informacidén y Orientacién, es un servicio de atencion a toda la comunidad universitaria
(estudiantes, docentes y P.A.S.) que ofrece, de forma gratuita, informacion, orientacidén y asesoramiento en
diferentes campos y materias.
En él se puede encontrar:
— Informacién académica general:

¢ Informacion académica y planes de estudio de todas las Universidades.

* Notas de acceso de los distintos distritos universitarios espafioles.

¢ Cursos de postgrado, master y titulos propios.

¢ Directorios de ensefianza.
— Informacidn sobre ayudas y becas de caracter general y especifico, en Espaia y en el extranjero.
— Alojamiento: colegios y residencias universitarios, alquiler de pisos, de habitaciones en pisos compartidos y
alojamiento en régimen de pension completa, listados actualizados que pueden ser consultados en la web.
— Informacion sobre cursos, jornadas, seminarios y congresos en general. También sobre cursos de verano y de
idiomas, tanto en Espafia como en el extranjero.
— Se facilita material sobre estrategias de busqueda de empleo, fuentes de informacién, herramientas y
pruebas de seleccién. Posibilidad de inscribirse en la bolsa de empleo cualificado para Titulados de la Universidad
de Salamanca.
— Intercambios lingiiisticos: la posibilidad de practicar otros idiomas facilitando el contacto, a través del tablon
electroénico, entre los miembros de la comunidad universitaria interesados.


http://www.usal.es/deportes/zamora
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La funcion del S.0.U. es atender las primeras demandas de informacion general de la comunidad universitaria y
derivar, en su caso, aquellas otras de caracter mas especifico. Ademas desde las distintas unidades del S.0.U. se
podran informar y asesorar de temas tales como: ocio y tiempo libre, normativa universitaria, materia de
funcionamiento y organizacidn de la Universidad, problemas relacionados con el alquiler de pisos, asesoramiento
mds amplio en orientacién profesional, asesoramiento en cuestiones asociadas con el estudio y el aprendizaje,
ansiedad ante los exdmenes, informacidn y orientacién sobre aspectos de la sexualidad y las relaciones de
pareja, etc.

Direccién:

Campus Viriato (Edificio Administrativo. 12 Planta. Oficina 119)
Avda. Cardenal Cisneros, 34

49029 Zamora

Teléfono: 980 545 000 Ext. 3680

e-mail: souzamora@usal.es

web: websou.usal.es

Horario de atencion de publico: de lunes a viernes, de 9:00 a 14:00 horas.

Comedor Universitario

Horario de Comidas:
de lunes a viernes de 13:30h. a 16:00 h.
Domingos y festivos: cerrado.

Precios de los servicios ofrecidos: Consultar pagina web del Servicio de Colegios, Residencias y Comedores:
www.usal.es/webusal/node/4185

Plazos de interés

Cambios de grupo

Plazo de solicitud: Antes del Ultimo dia de matricula

Si por causas justificadas, el alumno necesitara asistir a un grupo distinto al que le corresponde segun la
distribucion por apellidos, debera solicitarlo antes del ultimo dia de matricula, presentando el impreso
correspondiente que se facilitara y recogera en la Secretaria de la Escuela.

Reconocimientos de créditos

Plazo de solicitud: Durante el periodo de matricula de septiembre.
Mas informacidn: http://www.usal.es/webusal/node/12038

Adelanto de convocatoria

Plazo de solicitud: La solicitud se formalizard en el mismo momento de realizar la matricula
Tribunal de Compensacion

Plazo de solicitud:

- Convocatoria de Marzo: Del 2 al 13 de Marzo de 2015.
- Convocatoria de Julio: Del 1 al 10 de Julio de 2015.


mailto:souzamora@usal.es
http://www.usal.es/webusal/node/4185
http://www.usal.es/webusal/node/12038
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Solicitud y adjudicacion de Trabajos Fin de Grado

Propuesta y asignacion de Temas

Del 15 al 27 de Junio de 2014

Propuesta de Temas por parte de los profesores

Del 1 de Julio al 12 de Septiembre de 2014

Estudio de las propuestas por la Comision de TFG

Del 6 al 10 de Octubre de 2014

Publicacién del listado de temas

Del 14 de Octubre al 24 de Octubre de 2014

Presentacién de Solicitudes por parte de los alumnos del listado anterior y de sus
propias propuestas

Del 27 al 31 de Octubre de 2014

Asignacién de TFG a los alumnos

Del 3 al 10 de Noviembre de 2014

Propuestas de Temas por parte de los alumnos que no tengan proyecto asignado

Del 17 al 21 de Noviembre de 2014

Publicacién del listado de asignacidn de temas para los alumnos anteriores

Del 17 de Noviembre de 2014 al 6 de Febrero de 2015

Nombramiento de las Comisiones evaluadoras por la Comision de TFG

Defensa del TFG

12 Convocatoria

Posterior a la fecha del cierre de Actas de 12 Convocatoria del 12 C: 7-2-2015

22 Convocatoria

Posterior a la fecha del cierre de Actas de 12 Convocatoria del 22 C: 20-6-2015

32 Convocatoria

Posterior a la fecha del cierre de Actas de 22 Convocatoria del 12y 22 C: 4-7-2015

Primera convocatoria

Del 9 al 16 de Febrero de 2015

Presentacién de la solicitud de defensa y entrega del proyecto

Del 17 al 20 de Febrero de 2015

Constitucion de las Comisiones evaluadoras

Del 6 al 13 de Marzo de 2015

Defensa

Segunda convocatoria

Del 22 al 26 de Junio de 2015

Presentacién de la solicitud de defensa y entrega del proyecto

Del 29 de Junio al 3 de Julio de 2015

Constitucion de las Comisiones evaluadoras

Del 20 al 27 de Julio de 2015

Defensa

Tercera convocatoria

Del 27 al 29 de Julio de 2015

Presentacién de la solicitud de defensa y entrega opcional del proyecto

Del 1 al 8 de Septiembre de 2015

Entrega del proyecto si no se hizo en el plazo anterior

Del 30 al 31 de Julio de 2015

Constitucion de las Comisiones evaluadoras

Del 15 al 18 de Septiembre de 2015

Defensa

Entrega

En formato papel: 1 ejemplary 3 resimenes, en formato digital: 3 ejemplares

Lugar: Despacho 253 - Seccién Departamental - Edificio Politécnica (22 planta)

Ampliacion de matricula para asignaturas del segundo semestre

Finalizado el periodo de actividades académicas del primer cuatrimestre, se abrira un plazo extraordinario para
que los estudiantes interesados puedan ampliar asignaturas del segundo cuatrimestre en la Secretaria de su
Centro, teniendo en cuenta los .siguientes criterios:
e El Centro establecera y dard publicidad al procedimiento de ampliacion de matricula. En caso de que la
demanda sea elevada, se optara por la cita previa. No se admitirad automatricula a través de Internet.
e Los precios académicos resultantes se abonaran en su totalidad y no se admitira el fraccionamiento del

pago.

e El Centro podra establecer asignaturas en las que, por tener una planificacion cerrada de grupos desde
el inicio del curso, no sea posible matricular nuevos estudiantes en ese momento.

Grado de Salamanca

Plazo de solicitud:

La preinscripcion consiste en la presentacion por el graduando, al menos tres meses antes de la fecha de

exposicion del Trabajo de Grado.
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ENLACES DE INTERES A SERVICIOS NORMATIVAS UNIVERSITARIAS

Servicios universitarios

- Universidad de Salamanca: http://www.usal.es/webusal/

- Escuela Politécnica Superior de Zamora: http://poliz.usal.es/politecnica/

- Servicio de Archivos y Bibliotecas: http://sabus.usal.es

- Servicio de Orientacion al Universitario: http://websou.usal.es/

- Servicio de Educacion Fisica y Deportes: http://campus.usal.es/~deportes/
- Servicio de Colegios, Comedores Y Residencias: www.usal.es/webusal/node/178
- Servicio de Asuntos Sociales: http://sas.usal.es

- Servicio de Actividades Culturales: http://sac.usal.es

- Servicios Informaticos: http://lazarillo.usal.es

- Servicio de Publicaciones: www.eusal.es

- Servicio de Relaciones Internacionales: http://rel-int.usal.es

- Servicio de Insercidn Profesional, Practicas y Empleo: http://empleo.usal.es
- Campus Virtual Studium: http://moodle.usal.es

Normativa universitaria

- Normativa USAL: http://www.usal.es/webusal/usal normativa_repositorio

- Normativa de Estudios de Grado adaptados al Espacio Europeo de Educacidn Superior (EEES)
Curso 2014-15: http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/proceindice.html

Normas de permanencia

Normas de permanencia de los Estudiantes en la Universidad de Salamanca aprobadas por el Consejo de
Gobierno de la USAL el 30 de abril de 2014 y que entraran en vigor en el curso 2014-15, una vez aprobadas por el
Consejo Social de la USAL
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/normativaproce/Normas_Permanencia_2014.pdf

Adelanto de convocatoria

Podran solicitar el adelanto de convocatoria motivado en la finalizacion de estudios, aquellos estudiantes de
Grado y Master que tengan matriculados, repetidos y pendientes para finalizar sus estudios, un maximo de 5%
de los ECTS de su titulacién, mas el trabajo Fin de Grado o Trabajo Fin de Master correspondiente, siempre que
estén matriculados en todos ellos.

La solicitud se formalizara en el mismo momento de realizar la matricula

NORMAS REGULADORAS DEL ADELANTO DE CONVOCATORIA POR FINALIZACION DE ESTUDIOS DE GRADO Y
MASTER (Acuerdos de la Comisién Permanente de la Junta de Gobierno de 23 de noviembre de 2011)
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/proceindice.html



http://www.usal.es/webusal/
http://poliz.usal.es/politecnica/
http://sabus.usal.es/
http://websou.usal.es/
http://campus.usal.es/%7Edeportes/
http://www.usal.es/webusal/node/178
http://sas.usal.es/
http://sac.usal.es/
http://lazarillo.usal.es/
http://www.eusal.es/
http://rel-int.usal.es/
http://empleo.usal.es/
http://moodle.usal.es/
http://www.usal.es/webusal/usal_normativa_repositorio
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/proceindice.html
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/normativaproce/Normas_Permanencia_2014.pdf
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/proceindice.html
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EXAMENES

NORMAS REGULADORAS:

Reglamento de Evaluacién de la Universidad de Salamanca, aprobado en la sesidn del Consejo de Gobierno de 19
de diciembre de 2008 y modificado en la Sesion del Consejo de Gobierno de 30 de octubre de 2009.
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/proceindice.html

TRIBUNAL DE COMPENSACION

I. NORMATIVA

Reglamento del Tribunal de Compensacién en las Titulaciones de Grado, Master y Titulos Propios de la
Universidad de Salamanca (Aprobado por el Consejo de Gobierno de 23 de junio de 2011)
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/normativaproce/compensacion grados.pdf

TRABAJOS FIN DE GRADO

I. NORMATIVA

Reglamento de Trabajos Fin De Grado y Fin de Master de la Universidad de Salamanca (Aprobado por el Consejo
de Gobierno de la Universidad en su sesion de 27 de Julio de 2010 y modificado por el Consejo de Gobierno de la
Universidad en su sesidén de 27de marzo de 2014)
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/proceindice.html

II. NORMAS COMPLEMENTARIAS

REGLAMENTO DE GRADO DE SALAMANCA

I. NORMATIVA

(Texto refundido modificado en las Sesiones de Junta de Gobierno de 29 de noviembre y 21 de diciembre de
2000) Se encuentra publicado en la siguiente pagina web de la Universidad de Salamanca:
http://www.usal.es/webusal/usal normativa repositorio

Il. PLAZOS DE SOLICITUD:

La preinscripcion consiste en la presentacion por el graduando, al menos tres meses antes de la fecha de
exposicion del Trabajo de Grado. Una vez transcurrido un afio desde la presentacion de la solicitud de
preinscripcién sin que el interesado hubiere formalizado la admisidn del Trabajo de Grado, se producira la
caducidad del procedimiento y archivo de aquella preinscripcion.

PROCEDIMIENTOS DE MATRICULA EN TITULACIONES OFICIALES DE GRADO Y MASTER
(Aprobado en Consejo de Gobierno de 30 de abril de 2014 )

http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/normativaproce/Procedimientos Matricula 2014.pdf



http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/proceindice.html
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/normativaproce/compensacion_grados.pdf
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/normativaproce/compensacion_grados.pdf
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/proceindice.html
http://www.usal.es/webusal/usal_normativa_repositorio
http://www.usal.es/webusal/usal_normativa_repositorio
http://campus.usal.es/%7Egesacad/coordinacion/normativaproce/Procedimientos_Matricula_2014.pdf
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GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Procedimiento de admision

Los requisitos de acceso al Titulo de Grado de Ingenieria Agroalimentaria por la Universidad de Salamanca son
superar el bachillerato y las pruebas de selectividad para el acceso a la universidad legalmente establecidas.
Podran iniciar sus estudios universitarios de grado en Ingenieria Agroalimentaria aquellas personas que hayan
superado los siguientes estudios o pruebas:
e Estar en posesion del titulo de bachiller o equivalente y superacidon de las pruebas de acceso a la
universidad (PAUs).
e Ciclo de formacién profesional de grado superior en las familias profesionales de:
e Gestion y Organizacién de Empresas Agropecuarias
e Procesos de Calidad en la Industria Agroalimentaria
. Industria Agroalimentaria
e Titulados universitarios o equivalentes.
e Prueba de acceso a la universidad para mayores de 25 afios.
e COU con anterioridad al curso 1974/75, pruebas de madurez del curso preuniversitario, bachillerato en
planes anteriores a 1953.
Informacion mas detallada en: http://www.usal.es/webusal/node/1410

Perfil de ingreso

El perfil del estudiante que accede a la titulacion de Grado en Ingenieria Agroalimentaria puede caracterizarse
por mostrar un interés por:
e El conocimiento de los principios cientificos en que se apoya la actividad agricola y ganadera con objeto
de la produccién de bienes agrarios.
e El conocimiento del sector agroalimentario desde el punto de vista econémico.
e Llaingenieria en general y la ingenieria de sesgo técnico aplicada a la cuestion agroalimentaria.
e Edisefio y proyeccién de soluciones para el sector agricola y ganadero que se materialicen en la realidad
mediante obras.
e Lagestién de empresas agrarias y alimentarias
El aspirante debe contar con un bachillerato concluido, habilidad para el estudio de la quimica, fisica,
matematicas, biologia y conocimiento del idioma inglés, ademas de tener interés por el mejoramiento social,
cultural y econémico, de la regién y del Pais, junto con el interés por el trabajo practico, tanto en laboratorio
como en la industria.
Segun lo anterior, los itinerarios de Bachillerato que resultan mds adecuados son aquellos que proporcionan una
solida formacién en materias cientificas de base, por lo que podrian ser el de Tecnologia o el de Ciencias de la
Naturaleza y de la Salud, siempre que en ambos se cursen Matematicas, Fisica, y Dibujo Técnico.
HABILIDADES QUE DEBE POSEER
e (Capacidad de:
O observacion
0 anélisis
0 sintesis
0 creatividad
e Habilidad para relacionarse con personas de nivel socio-econémico diverso


http://www.usal.es/webusal/node/1410
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e Habilidad en el manejo de instrumentos, maquinaria y equipos

e Facilidad para el trabajo en grupo

e Habilidad de visualizar productos susceptibles de transformacion
e Habilidad de identificar dreas de oportunidad

Perfil de egreso

Las capacidades que se han descrito en el perfil de ingreso se integraran también en el perfil de egreso, si bien
con mayores cotas de desarrollo al final del proceso formativo. Ademas, el alumno desarrollara otras habilidades
caracteristicas del egresado como:

¢ Capacidad de organizacion, planificacidn y estrategia

e Redaccidn e interpretacidon de documentacion técnica

¢ Resolucidén de problemas

¢ Toma de decisiones

¢ Trabajo en equipo

e Adaptacidn a las nuevas situaciones

* Motivacion por la calidad

¢ Sensibilidad por temas medioambientales

¢ Capacidad de aplicar los conocimientos en la practica

Asimismo, desarrollard conocimientos en materias y competencias especificas tales como:

e Construcciones y Electrificacion

¢ Dibujo, Topografia y Cartografia

¢ Ecologia e Impacto Ambiental

* Operaciones Basicas y Tecnologia de los Alimentos

e Organizacion y Gestion de Empresas

® Proyectos

¢ Tecnologia de la Produccidn Vegetal

¢ Tecnologias de Industrias Agrarias y Alimentarias

» Capacidad de planificar y elaborar Proyectos Técnicos de Ingenieria asi como Estudios Técnicos

Objetivos y competencias

Objetivos:

El plan de estudios se orienta al desarrollo de los objetivos que a continuacidn se detallan en términos de
capacidades a desarrollar por los alumnos.

e Capacidad para la preparacién previa, concepcion, redaccién y firma de proyectos que tengan por objeto la
construccidn, reforma, reparacion, conservacion, demolicion, fabricacidn, instalacion, montaje o explotacién de
bienes muebles o inmuebles que por su naturaleza y caracteristicas queden comprendidos en la técnica propia
de la produccidn agricola y ganadera (instalaciones o edificaciones, explotaciones, infraestructuras y vias rurales),
la industria agroalimentaria (industrias extractivas, fermentativas, lacteas, conserveras, hortofruticolas, carnicas,
pesqueras, de salazones y, en general, cualquier otra dedicada a la elaboracion y/o transformacion,
conservacion, manipulacién y distribucion de productos alimentarios) y la jardineria y el paisajismo (espacios
verdes urbanos y/o rurales parques, jardines, viveros, arbolado urbano, etc.-, instalaciones deportivas publicas o
privadas y entornos sometidos a recuperacion paisajistica ).

¢ Conocimiento adecuado de los problemas fisicos, las tecnologias, maquinaria y sistemas de suministro hidrico y
energético, los limites impuestos por factores presupuestarios y normativa constructiva, y las relaciones entre las
instalaciones o edificaciones y explotaciones agrarias, las industrias agroalimentarias y los espacios relacionados
con la jardineria y el paisajismo con su entorno social y ambiental, asi como la necesidad de relacionar aquellos y
ese entorno con las necesidades humanas y de preservacién del medio ambiente.

e Capacidad para dirigir la ejecucién de las obras objeto de los proyectos relativos a industrias agroalimentarias,
explotaciones agrarias y espacios verdes y sus edificaciones, infraestructuras e instalaciones, la prevencion de
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riesgos asociados a esa ejecucion y la direccién de equipos multidisciplinares y gestion de recursos humanos, de
conformidad con criterios deontoldgicos.

e Capacidad para la redaccién y firma de mediciones, segregaciones, parcelaciones, valoraciones y tasaciones
dentro del medio rural, la técnica propia de la industria agroalimentaria y los espacios relacionados con la
jardineria y el paisajismo, tengan o no caracter de informes periciales para Organos judiciales o administrativos, y
con independencia del use al que esté destinado el bien mueble o inmueble objeto de las mismas.

e Capacidad para la redaccion y firma de estudios de desarrollo rural, de impacto ambiental y de gestidon de
residuos de las industrias agroalimentarias explotaciones agricolas y ganaderas, y espacios relacionados con la
jardineria y el paisajismo.

e Capacidad para la direccién y gestion de toda clase de industrias agroalimentarias, explotaciones agricolas y
ganaderas, espacios verdes urbanos y/o rurales, y dreas deportivas publicas o privadas, con conocimiento de las
nuevas tecnologias, los procesos de calidad, trazabilidad y certificacion y las técnicas de marketing vy
comercializacién de productos alimentarios y plantas cultivadas.

e Conocimiento en materias basicas, cientificas y tecnoldgicas que permitan un aprendizaje continuo, asi como
una capacidad de adaptacion a nuevas situaciones o entornos cambiantes.

¢ Capacidad de resolucién de problemas con creatividad, iniciativa, metodologia y razonamiento critico.

e Capacidad de liderazgo, comunicacion y transmision de conocimientos, habilidades y destrezas en los ambitos
sociales de actuacion.

¢ Capacidad para la busqueda y utilizacion de la normativa y reglamentacion relativa a su ambito de actuacion.

e Capacidad para desarrollar las actividades en el ambito de su especialidad, asumiendo un compromiso social,
ético y ambiental en sintonia con la realidad del entorno humano y natural.

¢ Capacidad para el trabajo en equipos multidisciplinares y multiculturales.

Competencias:

Las competencias del Titulo de Ingeniero Agroalimentario se recogen en la Orden CIN/323/2009 de 9 de febrero
por la que se establecen los requisitos necesarios para la verificacion de los titulos universitarios oficiales que
habiliten para el ejercicio de la profesién de Ingeniero técnico agricola.

Competencias especificas MODULO DE FORMACION BASICA

CB1. Capacidad para la resolucién de los problemas matematicos que puedan plantearse en la ingenieria. Aptitud
para aplicar los conocimientos sobre: algebra lineal, geometria, geometria diferencial, calculo diferencial e
integral, ecuaciones diferenciales y en derivadas parciales, métodos numéricos, algoritmica numérica, estadistica
y optimizacidn.

CB2. Capacidad de vision espacial y conocimientos de las técnicas de representacién grafica, tanto por métodos
tradicionales de geometria métrica y geométrica descriptiva, como mediante las aplicaciones de disefio asistido
por ordenador.

CB3. Conocimientos bdsicos sobre el uso y programacion de los ordenadores, sistemas operativos, bases de
datos y programas informaticos con aplicacion en ingenieria.

CB4. Conocimientos basicos de la quimica general, quimica orgadnica e inorganica y sus aplicaciones en la
ingenieria.

CB5. Comprension y dominio de los conceptos bdsicos sobre las leyes generales de la mecdnica, termodindmica,
campos y ondas y electromagnetismo y su aplicacion para la resolucién de problemas propios de la ingenieria.
CB6. Conocimientos basicos de geologia y morfologia del terreno y su aplicacidon en problemas relacionados con
la ingenieria. Climatologia.

CB7. Conocimiento adecuado del concepto de empresa, marco institucional y juridico de la empresa.
Organizacién y gestién de empresas.
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CB8. Conocimiento de las bases y fundamentos bioldgicos del ambito vegetal y animal en la ingenieria.
Competencias especificas MODULO COMUN A LA RAMA AGRICOLA

Capacidad para comprender, conocer y utilizar los principios de:

CC1. Identificacidn y caracterizacidn de especies vegetales

CC2. Las bases de la produccidn vegetal, los sistemas de produccion, de proteccién y de explotacidn.

CC3. Las bases de la produccién animal. Instalaciones ganaderas.

CC4. Aplicaciones de biotecnologia en la ingenieria agricola y ganadera.

CC5. Ecologia. Estudio de impacto ambiental: evaluacidon y correccion.

CC6. Levantamientos y replanteos topograficos. Cartografia, fotogrametria, sistemas de informacion geografica y
teledeteccién en agronomia.

CC7. Ingenieria del medio rural: cdlculo de estructuras y construccién, hidrdulica, motores y maquinarias,
electrotecnia, proyectos técnicos.

CC8. La gestidn y el aprovechamiento de subproductos agroindustriales.

CC9. Toma de decisiones mediante el uso de los recursos disponibles para el trabajo en grupos multidisciplinares.
CC10. Transferencia de tecnologia, entender, interpretar, comunicar

Salidas profesionales

El egresado puede ejercer su profesion en diferentes ambitos laborales:

Administracidn publica, sector privado, ejercicio libre de la profesidn, investigaciéon desarrollo e innovacion asi
como en la docencia publica y privada. A continuacion se detallan algunos campos y perfiles profesionales.

Campo Perfiles profesionales

Produccion / Mantenimiento Técnico en la produccidn y mantenimiento en industrias agrarias y alimentarias.
Calidad Técnico en control de calidad. Inspeccidn sanitaria en industrias alimentarias.
Logistica / Distribucion / Compras Asesoramiento en compras, almacenaje y transporte de productos agricolas y de
Investigacion / 1+D+i Investigacion de nuevas formas de produccion y conservacion de productos
Medio Ambiente Técnico en medio ambiente.

Marketing / Ventas / Comunicacidn | Asesor técnico en ventas.

Internacional Labores de promocion y comercializacion. Imprescindible conocimiento de
Gerencia / Direccion Adjunto a direccidn en industrias agroalimentarias.

Ordenacidn del territorio / Urbanismo| Asesoramiento técnico en el disefio de industrias agrarias.

Informética / Nuevas tecnologias Aplicacion de las nuevas tecnologias en el sector agroalimentario.
Docencia Labores docentes e investigadoras

El desarrollo profesional puede hacerse también con el autoempleo a través de la creacion de industrias agrarias
y alimentarias y consultoras especializadas en el sector agroindustrial.
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ACCESO Y MATRICULA

Acceso:

Toda la informacién sobre los accesos a los Grados se encuentra en esta direccion:
http://www.usal.es/webusal/acceso _grados

Matricula:

Los estudiantes que se matriculen por primera vez en el primer curso de cualquier centro de la Universidad de
Salamanca, deben acompafiar la siguiente documentacion, ademas de cumplimentar los impresos
correspondientes que obtendran en el sobre de matricula en el centro en que vayan a matricularse.

La formalizacién de la matricula se hara SIEMPRE DE FORMA PRESENCIAL por el interesado o persona en quien
delegue dentro del plazo marcado en el calendario oficial de admisién y matricula. No se admitiran documentos
enviados por correo postal o electrénico a efectos de formalizacidén de la matricula. Si un estudiante admitido en
una titulacidon no se matricula, decaera en su derecho y no podra matricularse en ésta y en las titulaciones
posteriores, quedando en lista de espera Unicamente en sus opciones anteriores. La documentacion exigida en
las presentes instrucciones se entregara al formalizar la matricula, de forma presencial, en el Centro. El Centro
correspondiente podra exigir la documentacién complementaria que considere necesaria para la resolucion de
las solicitudes presentadas o si asi lo requieren las caracteristicas propias del Centro. Los estudiantes que se
matriculen por primera vez en el primer curso de cualquier Centro de la Universidad de Salamanca deberdn
acompanar la siguiente documentacidn:

- Fotocopia del DNI o pasaporte.

- Fotografias tamafio carné que fije cada Centro.

- Fotocopia del Documento de Afiliacion a la Seguridad Social (NUSS). Si no dispone de él podra solicitarlo en la
Tesoreria General de la Seguridad Social en la que radique el domicilio del estudiante. Mas informacién en:
www.seg-social.es (tramites y gestiones).

- Documentacidn original que acredite los requisitos de acceso a la titulacion correspondiente y, en su caso,
documentacion acreditativa del cupo correspondiente de acceso (deportistas alto nivel, alto rendimiento,
discapacidad) establecidos en el Anexo Il de la normativa de Castilla y Ledn.

- Los estudiantes becarios o beneficiarios de matricula gratuita (matricula de honor,..) deberan acreditar su
condicidn mediante documento suficiente.

- Estudiantes miembros de familia numerosa. Deberan presentar el titulo de familia numerosa y documento de
autorizacién de comprobacion de datos tributarios (pulse aqui) debidamente cumplimentado y firmado por los
miembros de la unidad familiar.

- Estadistica cumplimentada que podran obtener en la direccién:
http://campus.usal.es/~gesacad/coordinacion/FORMULARIO_GRADO.

- Los estudiantes procedentes de otra Universidad deberan acompafiar resguardo de haber abonado las tasas
de traslado de expediente.

AUTOMATRICULA

Los estudiantes que contindan estudios universitarios realizardn exclusivamente automatricula en la siguiente
direccion:

www.usal.es/webusal/node/16083

En caso de acogerse a exenciones o bonificaciones, deberan justificarlas previa cita en el Centro.

Los estudiantes que vayan a realizar programas de movilidad, previamente a la realizacién de la automatricula,
también deberdn acreditarlo y ser autorizados en la Secretaria del Centro.
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PROGRAMA FORMATIVO
Plan de Estudios

cédigo asignatura ects semestre
12 CURSO
105800 GEOLOGIA Y CLIMATOLOGIA (basica) 9 segundo
105801  INFORMATICA (basica) 6 primero
105802  MATEMATICA | (basica) 6 primero
105803  QUIMICA (basica) 9 primero
105804  MATEMATICA Il (bésica) 6 segundo
105805  FiSICA (basica) 9 primero
105806  GEOMETRIA DESCRIPTIVA (basica) 6 segundo
105807 BROMATOLOGIA (obligatoria) 3 segundo
105808  BIOLOGIA VEGETAL Y ANIMAL (bésica) 6 segundo
22 CURSO
105809 ORGANIZACION Y GESTION DE EMPRESAS (bésica) 6 primero
105810 DIBUJO TECNICO (bésica) 6 primero
105811 OPERACIONES BASICAS DE ALIMENTOS (obligatoria) 6 primero
105812  ELECTROTECNIA (obligatoria) 6 primero
105813  BASES DE LA PRODUCCION VEGETAL (obligatoria) 6 primero
105814 AUTOMATIZACION Y CONTROL DE PROCESOS (obligatoria) 6 segundo
105815 CONSTRUCCIONES Y CALCULO DE ESTRUCTURAS (obligatoria) 6 segundo
105816 TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION VEGETAL (obligatoria) 6 segundo
105817  BASESY TECNOLOGIA DE LA PRODUCCION ANIMAL (obligatoria) 6 segundo
105818 TOPOGRAFIA (obligatoria) 6 segundo
32 CURSO
105819  HIDRAULICA, MAQUINAS Y MOTORES (obligatoria) 6 primero
105821 ECONOMIA AGRARIA (obligatoria) 3 primero
105822 TECNOLOGIA DE ALIMENTOS (obligatoria) 6 primero
105823  INGENIERIA DE LAS OBRAS E INSTALACIONES (obligatoria) 6 primero
105824  PROCESOS DE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA (obligatoria) 3 primero
105825 MICROBIOLOGIA DE LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS (obligatoria) 3 primero
105826  GESTION Y APROVECHAMIENTO DE SUBPRODUCTOS (obligatoria) 3 primero
105827  INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS | (obligatoria) 6 segundo
105828  ANALISIS FiSICO QUIMICO, SENSORIAL Y MICROBIOLOGICO (obligatoria) 9 segundo
105829 FUNDAMENTOS DE ECOLOGIA Y GESTION AMBIENTAL (obligatoria) 6 segundo
105842  VITICULTURA (optativa) 3 segundo
105843 ENOLOGIA (optativa) 3 segundo
105844 ETNOLOGIA ANIMAL (optativa) 3 segundo
105845  INGLES (optativa) 3 segundo
105846  TERMOTECNIA: APLICACIONES AGROINDUSTRIALES (optativa) 3 segundo
105847  CULTIVOS INDUSTRIALES ENERGETICOS (optativa) 3 segundo
105848  NUTRICION (optativa) 3 segundo
105849 ROBOTICA (optativa) * 3 segundo
105850 PROGRAMACION (optativa) 3 segundo
42 CURSO
105832 CONSTRUCCIONES AGROINDUSTRIALES (obligatoria) 6 primero
105833  SEGURIDAD ALIMENTARIA (obligatoria) 6 primero
105834  INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS I (obligatoria) 6 primero
105835  GESTION Y APROVECHAMIENTO DE RESIDUOS (obligatoria) 3 primero
105836  TRAZABILIDAD (obligatoria) 3 primero
105837  INGENIERIA DE LAS INDUSTRIAS AGROALIMENTARIAS IlI (obligatoria) 6 primero
105838  GESTION DE CALIDAD (obligatoria) 3 segundo
105839  OFICINA TECNICA (obligatoria) 6 segundo
105851  BIOQUIMICA Y MICROBIOLOGIA ENOLOGICAS (optativa) 3 segundo
105852  ENERGIAS ALTERNATIVAS (optativa) 3 segundo
105853  ANALISIS Y CONTROL DE VINOS (optativa) 3 segundo
105854  INVERNADEROS Y CULTIVOS HORTOFRUTICOLAS (optativa) 3 segundo
105855  BIOTECNOLOGIA MICROBIANA (optativa) 3 segundo
105856  QUIMICA ENOLOGICA (optativa) 3 segundo
105857  AGRICULTURA Y PRODUCCION ECOLOGICA (optativa) 3 segundo
105841  PRACTICAS DE EMPRESA (optativa) 6 segundo
105840 TRABAJO FIN DE GRADO 12 segundo

Carga lectiva 240 créditos ECTS: (69 Basicos — 141 Obligatorios - 18 Optativos — 12 Trabajo Fin de Grado)
Asignaturas optativas: El alumno deberd cursar 9 créditos en 32 curso y 9 créditos en 42, a elegir entre las asignaturas ofertadas.
* No se oferta este curso académico
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CURSO ACADEMICO 2014-2015

12 CURSO 19 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES VIERNES
9:00-10:00 Mr-PI
iAula Informatica
Informatica
10:00-11:00 |G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 Mr-Pl G-CM Aula A-110
Fisica Matematica | Aula Informatica Quimica
Informatica
11:00-12:00 |G-CM G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 M-CR Aula A-110
A-110 Quimica Matematica | Quimica
Informatica
12:00-13:00 |G-CM G-CM Aula A-110 M-CR Aula A-110 M-CR Aula A-110
IA-110 Fisica Fisica Fisica
Informatica
13:00-14:00 |G-CM Aula A-110 Mr-CR/PI G-CR Aula A-110
Quimica iAula Informatica Matematica |
Matematica |
16:00-17:00 [*Pr-PL *Pr-PL
17:00-18:00 |[Laboratorio Quimica Laboratorio Fisica
18:00-19:00 [Quimica Fisica
19:00-20:00

Tamafio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr=12-16
CM: Exposicidn y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos précticos relacionados con los contenidos tedricos

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller

Pl: Practicas en Aulas de Informatica

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.




Grado en Ingenieria Agroalimentaria

GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

12 CURSO 22 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 [G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110
Geometria Descriptiva|Matematica Il Matematica Il Geometria Descriptiva
10:00-11:00 |G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 G-CM Aula A-110 G-CM / M-CR
Matematica Il Biologia Vegetal y Biologia Vegetal y Aula A-110
Animal Animal Biologia Vegetal y
Animal
11:00-12:00 |Mr-CR Aula A-110 G-CM Aula A-110 G-CM G-CM Aula A-110
Matematica Il Geologiay iAula Informatica Bromatologia
Climatologia Geologiay
Climatologia
12:00-13:00 |G-CM Aula A-110 P-PL Mr-CR M-CR Aula A-110
Geologiay Lab Geol./Aula A-110 |Aula Informatica Bromatologia
Climatologia Geologiay Geologiay
Climatologia Climatologia
13:00-14:00 P-PL
Lab Geol./Aula A-110
Geologiay
Climatologia
16:00-17:00 |M-PD Aula A-110 *P-PL M-PD Aula A-110
17:00-18:00 [Geometria DescriptivalLaborat. MicrobiologialGeometria Descriptiva
18:00-19:00 Biologia Vegetal y
19:00-20:00 Animal

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicién y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos
PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller

Pl: Practicas en Aulas de Informatica
PD: Practicas de Dibujo
*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.




Grado en Ingenieria Agroalimentaria

GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

22 CURSO 12 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES WUEVES \VIERNES
9:00-10:00 G-CM Aula A-112-1l  |G-CM Aula
Dibujo Técnico Informatica
Dibujo Técnico
10:00-11:00 Mr-PD Aula A-112-1I  |Mr-PD Aula
Dibujo Técnico Informatica
Dibujo Técnico
11:00-12:00 |G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-I1 M-CR Aula A-112-1I
Bases de la Bases de la Bases de la
Produccidn Vegetal Produccién Vegetal |Produccién Vegetal
12:00-13:00 |G-CM Aula A-112-I1 G-CM Aula A-112-11 M-CR Aula A-112-II
Organizacion y Organizacion y Bases de la
Gestion de Empresas Gestion de Empresas |Produccidn Vegetal
13:00-14:00 |M-CR Aula A-112-II G-CM Aula A-112-I1
Organizacion y Organizacion y
Gestion de Empresas Gestion de Empresas
16:00-17:00 G-CM Aula A-112-1l  |G-CM Aula A-112-11 Pr-PL
Operaciones Basicas |Operaciones Basicas |Lab. Produc. Vegetal
de Alimentos de Alimentos Bases de la
Produccidn Vegetal
17:00-18:00 |G-CM Aula A-112-I1 M-CR Aula A-112-I M-CR Aula A-112-1I G-CM Aula A-112-I1
Electrotecnia Operaciones Basicas |Operaciones Basicas [Electrotecnia
de Alimentos de Alimentos
18:00-19:00 |M-CR Aula A-112-II M-CR Aula A-112-1I
Electrotecnia Electrotecnia
19:00-20:00

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicién y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos

PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller
PD: Practicas de Dibujo




Grado en Ingenieria Agroalimentaria

GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

22 CURSO 22 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 |G-CM Aula A-112-Il  |G-CM Aula A-112-1I M-CR Aula A-112-1I  |G-CM Aula A-112-II
Construcciones y IAutomatizacion y IAutomatizacion y Construcciones y
Calculo de Estructuras|Control de Procesos [Control de Procesos [Calculo de Estructuras
10:00-11:00 [M-CR Aula A-112-11 G-CM Aula A-112-Il  |G-CM Aula A-112-II M-CR Aula A-112-II
Construcciones y Topografia Topografia Construcciones y
Calculo de Estructuras Calculo de Estructuras
11:00-12:00 [G-CM Aula A-112-1I  |G-CM Aula A-112-1I  [G-CM Aula A-112-II M-CR Aula A-112-II
[Tecnologia de la Tecnologia de la Tecnologia de la IAutomatizacion y
Produccidn Vegetal [Produccion Vegetal |Produccidn Vegetal |Control de Procesos
12:00-13:00 |P-PC Semi. Cartografia|G-CM Aula A-112-1I P-PL Lab. Ing.Mecanic.
[Topografia Tecnologia de la IAutomatizacion y
Produccidn Vegetal Control de Procesos
13:00-14:00 [P-PC Semi. Cartografia
[Topografia
16:00-17:00 *P-Practicas de campo|P-PL
ly externas durante las|Lab. Produc. Vegetal
semanas 12 a 15 del[Tecnol. Produc.
semestre Vegetal
Bases y Tecnologia de|
la Produccién Animal
17:00-18:00 G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-II
Bases y Tecnologia de Bases y Tecnologia de
la Produccién Animal la Produccién Animal
18:00-19:00 G-CM Aula A-112-II
Bases y Tecnologia de
la Produccién Animal
19:00-20:00

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicidn y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller

PC: Practicas de Campo
*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.
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GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

32 CURSO 12 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 |G-CM Aula A-110-I  |G-CM Aula A-110-1l  |G-CM Aula A-110-1I *Pr-PL *Pr-PL
Ing. Obras Tecnologia Alimentos [Ing. Obras Lab. Tecnol. Alimentos|Lab. Tecnol. Alimentos
Instalaciones Instalaciones Procesos Industrias
10:00-11:00 |M-CR Aula A-110-II G-CM Aula A-110-11  |[M-CR Aula A-110-1l  |Agroalimentarias [Tecnologia Alimentos
Ing. Obras Gestidon y Ing. Obras
Instalaciones IAprovecham. Instalaciones *Pr-PL
Subproductos Lab. Tecnol. Alimentos
11:00-12:00 (G-CM Aula A-110-II M-CR Aula A-110-II G-CM Aula A-110 11 Tecnologia Alimentos
[Tecnologia Alimentos |Gestiony Procesos Industrias
IAprovecham. IAgroalimentarias
Subproductos
12:00-13:00 (G-CM Aula A-110-II *Pr-PL
Microbiologia Lab. Microbiologia
Industrias Microbiologia
IAlimentarias Industrias
IAlimentarias
13:00-14:00 [M-CR Aula A-110-11
Microbiologia
Industrias
IAlimentarias
16:00-17:00 [*Pr-PL G-CM Aula A-110-II G-CM Aula A-110-II
Lab. Microbiologia Economia Agraria Economia Agraria
17:00-18:00 |[Microbiologia G-CM Aula A-110-II G-CM Aula A-110-I1
Industrias Hidraulica, Maquinas Hidraulica, Maquinas
Alimentarias ly Motores y Motores
18:00-19:00 M-CR Aula A-110-II M-CR Aula A-110-II
Hidraulica, Maquinas Hidraulica, Maquinas
ly Motores ly Motores
19:00-20:00

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicidn y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos
PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia

horaria de actividades practicas se realizard una coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables

de las diferentes materias.
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GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

32 CURSO 292 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 G-CM Aula A-110-II *Pr-PL
Ing. Industrias Lab. Tecnol. Alimentos
IAgroalimentarias | Lab. Microbiologia
10:00-11:00 ([G-CM Aula A-110-II M-CR/PI G-CM Aula A-110-1l  [G-CM Aula A-110-11 Lab. Bromatologia
Ing. Industrias Aula A-110 Fundam. Ecologia Fundam. Ecologia Analisis Fisico-
IAgroalimentarias | Il/Informat. Gestiéon Ambiental Gestién Ambiental Quimico, Sensorial y
Fundam. Ecologia Microbioldgico
Gestion Ambiental
11:00-12:00 (G-CM Aula A-110-II M-CR/PI G-CM Aula A-110-Il  |G-CM Aula A-110-II *Pr-PL
IAnalisis Sensorial Aula A-110 IAnalis. Fisico-Quimico |Andlis. Microbioldgico [*P-Practicas de
II/Informat. Campo
Fundam. Ecologia ASIGNATURAS
Gestion Ambiental OPTATIVAS
12:00-13:00 |G-CM/M-CR G-CM/M-CR/PI G-CM/M-CR G-CM/M-CR
13:00-14:00 |Aula A-110-II Aula A-110- Aula A-110-11 Aula A-110-11
Termotecnia Il/Informat. Enologia Viticultura
Nutricién
16:00-17:00 |G-CM/M-CR G-CM/M-PI *Pr-PL *Pr-PL
17:00-18:00 |Aula A-110-II iAula Informatica Lab. Tecnol. Alimentos|Lab. Tecnol. Alimentos
Cultivos Industriales Programacion Ing. Industrias Lab. Microbiologia
Energéticos IAgroalimentarias | Lab. Bromatologia
18:00-19:00 [G-CM/M-CR G-CM/M-CR *Pr-PL Analisis Fisico-
Aula A-110-I1 Aula A-110-I1 Lab. Tecnol. Alimentos[*Pr-PL Quimico, Sensorial y
Etnologia Animal Inglés Lab. Microbiologia Lab. Tecnol. AlimentosMicrobiolégico
19:00-20:00 Lab. Bromatologia Lab. Microbiologia

IAnalisis Fisico-
Quimico, Sensorial y
Microbiolégico

Lab. Bromatologia
IAnalisis Fisico-
IQuimico, Sensorial y
Microbioldgico

*Pr-PL

P-Practicas de Campo
IASIGNATURAS
OPTATIVAS

*Pr-PL
*P-Practicas de
Campo
IASIGNATURAS
OPTATIVAS

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicién y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos
PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller

PI: Practicas en Aulas de Informatica

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia
horaria de actividades practicas se realizara una coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables

de las diferentes materias.




Grado en Ingenieria Agroalimentaria

GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

42 CURSO 12 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 G-CM Semin. P-218 *Pr-PL *Pr-PL
Construcciones Lab. Tecnol. Alimentos|Lab. Tecnol. Alimentos
IAgroindustriales Ing. Industrias Ing. Industrias
10:00-11:00 |G-CM Semin. P-218 |[M-CR Semin. P-218  [G-CM Semin. P-218  |Agroalimentarias Il Agroalimentarias Il
Ing. Industrias Construcciones Ing. Industrias Ing. Industrias Ing. Industrias
IAgroalimentarias Il |Agroindustriales IAgroalimentarias Il |Agroalimentarias Il |Agroalimentarias IlI
11:00-12:00 [G-CM Semin. P-218  |G-CM/M-CR G-CM Semin. P-218
Seguridad Alimentaria [Semin. P-218 Seguridad Alimentaria
Seguridad Alimentaria
12:00-13:00 |G-CM Semin. P-218 |G-CM Semin. P-218 |G-CM Semin. P-218
Trazabilidad Ing. Industrias Ing. Industrias
IAgroalimentarias Il |Agroalimentarias IlI
13:00-14:00 |M-CR Semin. P-218
[Trazabilidad
16:00-17:00 [*Pr-PL G-CM Semin. P-218
Lab. Bromatologia Gestidény
Seguridad Alimentaria IAprovecham.
Residuos
17:00-18:00 G-CM Semin. P-218 [M-CR Semin. P-218
Construcciones Gestiony
IAgroindustriales IAprovecham.
Residuos
18:00-19:00 M-CR Semin. P-218
Construcciones
IAgroindustriales
19:00-20:00

Tamafo Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicidn y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos
PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia

horaria de actividades practicas se realizard una coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables
de las diferentes materias.
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GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

CURSO ACADEMICO 2014-2015

42 CURSO 22 SEMESTRE
LUNES MARTES MIERCOLES VUEVES \VIERNES
9:00-10:00 G-CM Semin. P-218
Oficina Técnica
10:00-11:00 |G-CM Semin. P-218 |M-CR Semin. P-218 G-CM/M-CR
Gestion de la Calidad |Oficina Técnica Semin. P-218
lAnalis. y Control Vinos
11:00-12:00 [M-CR Semin. P-218  |G-CM/M-CR
Gestion de la Calidad [Semin. P-218
Bioquimica 'y
Microbiol. Enoldgicas
12:00-13:00 |G-CM/M-CR G-CM/M-CR G-CM/M-CR G-CM/M-CR
Semin. P-218 Semin. P-218 Semin. P-218 Aula P-218
IAgricultura 'y Biotecnologia Quimica Enoldgica Energias Alternativas
Produccidn Ecoldgica Microbiana
13:00-14:00 *Pr-PL Lab. Microbiol.
Bioquimica 'y
Microbiol. Enoldgicas
Biotecnologia
Microbiana
16:00-17:00 [*Pr-PL G-CM/M-CR *Pr-PL *Pr-PL
Lab. Microbiologia Semin. P-218 Lab. Microbiologia Lab. Bromatologia
Bioquimica y Invernaderos y Bioquimicay lAnalis. y Control Vinos
Microbiol. Enoldgicas |Cultivos Microbiol. Enoldgicas |Quimica Enoldgica
Biotecnologia Hortofruticolas Biotecnologia
Microbiana Microbiana *Pr-PL
17:00-18:00 G-CM Semin. P-218  [Lab. Microbiologia
Oficina Técnica Bioquimica 'y
18:00-19:00 M-CR Semin. P-218  [Microbiol. Enoldgicas
Oficina Técnica
19:00-20:00

Tamafio Grupo Estudiantes: G = 80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P = 20-25; Pr = 12-16
CM: Exposicidn y explicacion de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y

problemas)

CR: Clases de resolucién de problemas y/o casos précticos relacionados con los contenidos tedricos

PL: Précticas de Laboratorio y/o Taller

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia

horaria de actividades practicas se realizarad una coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables

de las diferentes materias.
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Calendario de pruebas de evaluacion

*S6lo Horario de MANANA
**En una de las dos franjas horarias de la MANANA

*Sélo Horario de TARDE
**En una de las dos franjas horarias de la MANANA



Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Guia Académica 2014-2015
Universidad de Salamanca

PRUEBAS DE EVALUACION

GRADO EN INGENIER/A AGROALIMENTARIA ESPECIFICAS PRUEBAS DE
12 CONVOCATORIA RECUPERACION
. 20 a
CURSO: 32 — — 22 CONVOCATORIA

HIDRAULICA, MAQUINAS MOTORES 12 ENERO 29 ENERO*
" ECONOMIA AGRARIA 14 ENERO 30 ENERO*
xx TECNOLOGIA DE ALIMENTOS 16 ENERO 2 FEBRERO*
=] INGENIERIA DE LAS OBRAS E INSTALACIONES 20 ENERO 3 FEBRERO*
g2 PROCESOSDE LA INDUSTRIA AGROALIMENTARIA 21 ENERO 4 FEBRERO*
@ MICROBIOLOGIA INDUSTRIAS ALIMENTARIAS 22 ENERO 5 FEBRERO*
GESTION Y APROVECHAMIENTO SUBPRODUCTOS 23 ENERO 6 FEBRERO*

INGENIERIA INDUSTRIAS AGOALIMENTARIAS | 1 JUNIO 16 JUNIO

ANALISIS. FCO-QCO, SENSORIAL MICROBIOLOGICO 2 JUNIO 17 JUNIO

FUNDAMENTOS DE ECOLOGIA Y GEST. AMBIENTAL 3 JUNIO 18 JUNIO

i VITICULTURA 4 JUNIO 19 JUNIO
== ENOLOGIA 5 JUNIO 22 JUNIO**

= & ETNOLOGIA ANIMAL 9 JUNIO 23 JUNIO
2 § INGLES 10 JUNIO 24 JUNIO**
TERMOTECNIA: APLICACIONES AGROINDUSTRIALES 10 JUNIO 25 JUNIO**
CULTIVOS INDUSTRIALES ENERGETICOS 11 JUNIO 25 JUNIO**
NUTRICION 12 JUNIO 26 JUNIO**
PROGRAMACION 12 JUNIO 26 JUNIO**

*S6lo Horario de MANANA
**En una de las dos franjas horarias de la MANANA
) PRUEBAS DE EVALUACION
GRADO EN INGENIER/A AGROALIMENTARIA ESPECIFICAS PRUEBAS DE
12 CONVOCATORIA RECUPERACION
. A0 a
CURSO: 42 ——_— —— 22 CONVOCATORIA

CONSTRUCC. AGROINDUSTRIALES 12 ENERO 30 ENERO*
_ SEGURIDAD ALIMENTARIA 14 ENERO 2 FEBRERO*
s E ING. INDUST. AGOALIMENT. Il 16 ENERO 3 FEBRERO*
= GEST. Y APROVECHAM. RESIDUOS 20 ENERO 4 FEBRERO*
7] TRAZABILIDAD 22 ENERO 6 FEBRERO*
ING. INDUST. AGOALIMENT. IlI 24 ENERO 5 FEBRERO*

GESTION DE CALIDAD 1 JUNIO 16 JUNIO

OFICINA TECNICA 2 JUNIO 17 JUNIO

i BIOQUIMICA Y MICROBIOL. ENOLOGICAS 3 JUNIO 18 JUNIO

-l ENERGIAS ALTERNATIVAS 4 JUNIO 19 JUNIO
= & ANALISIS Y CONTROL DE VINOS 5 JUNIO 22 JUNIO**
g § INVERNADEROS Y CULTIVOS HORTOFRUTIC. 9 JUNIO 23 JUNIO**
BIOTECNOLOGIA MICROBIANA 10 JUNIO 24 JUNIO**
QUIMICA ENOLOGICA 11 JUNIO 25 JUNIO**
AGRICULTURA Y PRODUCCION ECOLOGICA 12 JUNIO 26 JUNIO**

*S6lo Horario de TARDE
**En una de las dos franjas horarias de la MANANA
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Grado en Ingenieria Agroalimentaria

Titulos propios

Titulo: Master en direccion estratégica de personas y desarrollo empresarial del talento. (Antiguo Master en
direccion estratégica en recursos humanos)

Director: D. Jorge Alberto Conde Viéitez.

Informacién: http://www.usal.es/webusal/node/40404

Titulo: “Master en energias renovables y eficiencia energética”.
Director: D. José Sanchez Sanchez

Informacién: http://www.usal.es/webusal/node/40412

Titulo: “Master en direccion y gestion de proyectos”.
Directora: Dfia. Maria Yolanda Gutiérrez Fernandez

Informacién: http://www.usal.es/webusal/node/41303



http://www.usal.es/webusal/node/40404
http://www.usal.es/webusal/node/40412
http://www.usal.es/webusal/node/41303
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