GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

CURSO ACADEMICO 2017-18

2° CURSO 1° SEMESTRE
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
G-CM Aula P-115 G-CM Aula Informatica
2HEe Dibujo Técnico Dibujo Técnico
Mr-PD Aula P-115 Mr-PD Aula Informatica
HEdE Dibujo Técnico Dibujo Técnico
G-CM Aula A-112-I1 G-CM Aula A-112-I1 M-CR Aula A-112-11
11:00-12:00 | Bases de la Produccién Bases de la Produccidn Bases de la Produccion
Vegetal Vegetal Vegetal
M-CR Aula A-112-11
12:00-13:00 Bases de la Produccion
Vegetal
13:00-14:00

16:00-17:00

G-CM Aula A-112-I1
Operaciones Basicas de
Alimentos

G-CM Aula A-112-II
Operaciones Basicas de
Alimentos

Pr-PL

Lab. Produc. Vegetal
Bases de la Produccion
Vegetal

M-CR Aula A-112-I1

M-CR Aula A-112-I|

G-CM Aula A-112-II

Electrotecnia

Empresas

Empresas

17:00-18:00 Operaciones Basicas de Operaciones Basicas de .
. . Electrotecnia
Alimentos Alimentos
G-CM Aula A-112-1 G-CM Aula ALl G-CM Aula ALL2A M-CR Aula A-112-I
18:00-19:00 . Organizacion y Gestion de | Organizacion y Gestidn de .
Electrotecnia Electrotecnia
Empresas Empresas
M-CR Aula A-112-II G-CM Aula A-112-11
19:00-20:00 M-CR Aula A-112-1 Organizacion y Gestidon de | Organizacion y Gestidn de

Tamafio Grupo Estudiantes:

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

P = 20-25;

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informitica.

PD: Practicas de Dibujo.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

CURSO ACADEMICO 2017-18

2° CURSO 2° SEMESTRE
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-lI
9:00-10:00 Construcciones y Calculo Construcciones y Calculo
de Estructuras de Estructuras
M-CR Aula A-112-11 G-CM Aula A-112-I1 G-CM Aula A-112-I1 M-CR Aula A-112-11
10:00-11:00 | Construccionesy Calculo , , Construcciones y Calculo
Topografia Topografia
de Estructuras de Estructuras
G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-lI G-CM Aula A-112-II
11:00-12:00 | Tecnologia dela Tecnologia de la Tecnologia de la
Produccidn Vegetal Produccion Vegetal Produccidn Vegetal
. , G-CM Aula A-112-lI M-CR Aula A-112-II
12:00-13:00 P-pC Sem," Cartografia Tecnologia de la Automatizacion y Control
Topografia .
Produccion Vegetal de Procesos
P_PC Semi. Cartografia G-CM Aula A-112-lI P-PL Lab. Ing.Mecanic. M-CR Aula A-112-1I
13:00-14:00 . g Automatizacién y Control | Automatizacién y Control | Automatizacién y Control
Topografia
de Procesos de Procesos de Procesos
*P-Practicas de campo y
externas durante las
semanas 12 a 15 del P-PL
16:00-17:00 Lab. Produc. Vegetal
semestre Tecnol. Produc. Vegetal
Bases y Tecnologia de la ) - Vee
Produccién Animal
G-CM Aula A-112-lI G-CM Aula A-112-lI
17:00-18:00 Bases y Tecnologia de la Bases y Tecnologia de la
Produccién Animal Produccién Animal
G-CM Aula A-112-lI
18:00-19:00 Bases y Tecnologia de la
Produccién Animal
19:00-20:00

Tamafio Grupo Estudiantes:

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P = 20-25;

Pr=12-16

CM: Exposicion y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).
CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
PC: Practicas de Campo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

3° CURSO

1° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2017-18

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

G-CM Aula A-110-II
Ing. Obras Instalaciones

G-CM Aula A-110-II
Tecnologia Alimentos

G-CM Aula A-110-11
Ing. Obras Instalaciones

10:00-11:00

M-CR Aula A-110-II
Ing. Obras Instalaciones

G-CM Aula A-110-II

Gestidn y Aprovecham.

Subproductos

M-CR Aula A-110-II
Ing. Obras Instalaciones

11:00-12:00

G-CM Aula A-110-II
Tecnologia Alimentos

M-CR Aula A-110-II

Gestion y Aprovecham.

Subproductos

G-CM Aula A-1101 11
Procesos Industrias
Agroalimentarias

12:00-13:00

G-CM Aula A-110-II
Microbiologia Industrias
Alimentarias

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Procesos Industrias
Agroalimentarias

13:00-14:00

M-CR Aula A-110-I
Microbiologia Industrias
Alimentarias

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Procesos Industrias
Agroalimentarias

*Pr-PL
Lab. Tecnol. Alimentos
Tecnologia Alimentos

*Pr-pL
Lab. Tecnol. Alimentos

Tecnologia Alimentos

16:00-17:00

*Pr-PL

Lab. Microbiologia
Microbiologia Industrias
Alimentarias

G-CM Aula A-110-II
Economia Agraria

G-CM Aula A-110-II
Economia Agraria

17:00-18:00

*Pr-PL

Lab. Microbiologia
Microbiologia Industrias
Alimentarias

G-CM Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

G-CM Aula A-110
Hidrdulica, Maquinas y
Motores

18:00-19:00

M-CR Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

M-CR Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

19:00-20:00

Tamafio Grupo Estudiantes:
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P =20-25;

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

3° CURSO

2° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2017-18

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

G-CM Aula A-110-1I
Ing. Industrias
Agroalimentarias |

10:00-11:00

G-CM Aula A-110-II
Ing. Industrias
Agroalimentarias |

M-CR/PI

Aula A-110 ll/Informat.
Fundam. Ecologia Gestién
Ambiental

G-CM Aula A-110-II
Fundam. Ecologia Gestién
Ambiental

G-CM Aula A-110-II
Fundam. Ecologia Gestidn
Ambiental

11:00-12:00

G-CM Aula A-110-II
Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

M-CR/PI

Aula A-110 1l/Informat.
Fundam. Ecologia Gestidn
Ambiental

G-CM Aula A-110-II
Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

G-CM Aula A-110-1I
Anilisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico
de Alimentos

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Lab. Microbiologia

Lab. Bromatologia
Analisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico

*Pr-pL
*P-Practicas de Campo

19:00-20:00

Aula Informatica
Programacion

Lab. Microbiologia

Lab. Bromatologia
Analisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico

Analisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
*Pr-pL

P-Practicas de Campo
ASIGNATURAS OPTATIVAS

12:00-13:00 G-CM/M-CR G-CM/M-CR/PI G-CM/M-CR G-CM/M-CR ASIGNATURAS OPTATIVAS
Aula P-111-II Aula A-110-11/Informét. Aula A-110-I1 Aula A-110-II
13:00-14:00 | tormotecnia Nutricion Enologia Viticultura
. . G-CM/M-CR G-CM Aula P-115 G-CM Aula P-115 *Pr-PL
16:00-17:00 Aula A-110-II Inglés Inglés Lab. Tecnol. Alimentos
Cultivos Industriales G-CM Aula P-115 G-CM Aula P-115 Ing. Industrias *Pr-PL _
17:00-18:00 Energéticos Inglés Inglés Agroalimentarias | Lab. Te.cnol..Allmlentos
G-CM/M-CR *Pr_pL taE. g/llcroblollog,la
18:00-19:00 | Aula A-110-II . Lab. Tecnol. Alimentos a .rorr)aTtO Oglél\ .
. . Pr-PL . . , Andlisis Fisico-Quimico,
Etnologia Animal ) Lab. Microbiologia . . s
G-CM/M-P! Lab. Tecnol. Alimentos Lab. Bromatologia Sensorial y Microbiolégico

*Pr-PL
*P-Practicas de Campo
ASIGNATURAS OPTATIVAS

Tamafo Grupo Estudiantes:

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P = 20-25;

Pr=12-16

CM: Exposicion y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).
CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informitica.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

4° CURSO

1° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2017-18

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

G-CM Aula A-112
Construcciones
Agroindustriales

10:00-11:00

G-CM Aula A-112
Ing. Industrias
Agroalimentarias Il

M-CR Aula A-112
Construcciones
Agroindustriales

G-CM/M-CR Aula A-112
Seguridad Alimentaria

11:00-12:00

G-CM Aula A-112
Ing. Industrias
Agroalimentarias Il

G-CM Aula A-112
Seguridad Alimentaria

G-CM Aula A-112
Seguridad Alimentaria

12:00-13:00

G-CM Aula A-112
Trazabilidad

G-CM Aula A-112
Ing. Industrias
Agroalimentarias llI

G-CM Aula A-112
Ing. Industrias
Agroalimentarias Il

13:00-14:00

M-CR Aula A-112

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Ing. Industrias
Agroalimentarias Il
Ing. Industrias
Agroalimentarias llI

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Ing. Industrias
Agroalimentarias Il
Ing. Industrias
Agroalimentarias Ill

Trazabilidad
G-CM Aula A-112
16:00-17:00 Gestién y Aprovecham.
Residuos
G-CM Aula A-112 M-CR Aula A-112
17:00-18:00 Construcciones Gestién y Aprovecham.
*Pr-pL ) ) ,
, Agroindustriales Residuos
Lab. Bromatologia
Seguridad Alimentaria M-CR Aula A-112
18:00-19:00 & Construcciones
Agroindustriales
19:00-20:00
Tamafio Grupo Estudiantes: G =80-100; M = 40-50; Mr = 26-33; P =20-25; Pr=12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA

CURSO ACADEMICO 2017-18

4° CURSO 2° SEMESTRE
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9:00-10:00
10:00-11:00 g'ci\.",A‘;:a f’lcllz. dad
estion de fa L.allaa G-CM/M-CR Aula A-112
M-CR Aula A-112 Analis. y Control Vinos
11:00-12:00 | - .o
estion de fa Laliaa G-CM/M-CR Aula A-112
Biotecnologia Microbiana
12:00-13:00 | G-CM/M-CR ] ) ) G-CM/M-CR
Aula A-112-11 G-CM/M-CR Aula A-112 G-CM/M-CR Aula A-112 | Aula P-111-II

13:00-14:00

Agricultura y Produccion
Ecoldgica

Bioquimica y Microbiol.
Enoldgicas

Quimica Enoldgica

Energias Alternativas

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

*Pr-pL

Lab. Microbiologia
Bioquimica y Microbiol.
Enoldgicas

Biotecnologia Microbiana

Lab. de Bromatologia
Analis. y Control Vinos
Quimica Enoldgica

G-CM/M-CR Aula A-112
Invernaderos y Cultivos
Hortofruticolas

*Pr-PL

Lab. Microbiologia
Bioquimica y Microbiol.
Enoldgicas

Biotecnologia Microbiana

G-CM Aula A-112
Oficina Técnica

G-CM Aula A-112
Oficina Técnica

M-CR Aula A-112
Oficina Técnica

M-CR Aula A-112
Oficina Técnica

*Pr-pL

Lab. Bromatologia
Analis. y Control Vinos
Quimica Enoldgica

*Pr-pL

Lab. Microbiologia
Bioquimica y Microbiol.
Enoldgicas

Tamafio Grupo Estudiantes:
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P = 20-25;

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.

Pr=12-16




