GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

1°CURSO

1° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2019-20

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

G-CM Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

M1-CM
Aula P-110/P115
Expresidn Grafica (Dib.)

G-CM Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

10:00-11:00

G-CM Aula P-110
Informatica

G-CM Aula P-110
Matematicas |

G-CM Aula P-110
Matematicas |

G-CM Aula P-110
Matematicas |

11:00-12:00

G-CM Aula P-110
Informatica

12:00-13:00

Mr1-CR Aula P-110
Matematicas |

Mr1l -PD
Aulas P-115
Expresion Grafica (Dib.)

M1-CM
Aula P-110
Expresidn Grafica (Dib.)

M1-CR Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

13:00-14:00

Mr1-PD
Aulas P-115
Expresion Grafica (Dib.)

G-CM Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

*Pr (todos)-PL
Laboratorio Fisica
Fisica |

Mr1-PI
Aula Informatica
Informatica

19:00-20:00

Mr2-PI
Aula Informatica
Informatica

*G-CM Aula P-110
Fisica | (16:00-17:00)
*Pr (todos)-PL
Laboratorio Fisica
Fisica

Mr3 -PI
Aula Informatica
Informatica

G-CM Aula P-110
Fisica |

G-CM Aula P-110
Fisica |

Tamafio Grupo Estudiantes:
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P =20-25;

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informitica.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

1°CURSO

2° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2019-20

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

M1-CM
Aula Inform. 5
Expresidn Grafica (CAD)

10:00-11:00

G-CM Aula P-110
Biologia

G-CM Aula P-110
Biologia

G-CM Aula P-110
Quimica

11:00-12:00

G-CM Aula Informatica
Matematicas Il

G-CM Aula P-110
Biologia

G-CM Aula P-110
Quimica

G-CM Aula Informatica
Matematicas Il

12:00-13:00

M1-CM Aula Informatica
Matematicas Il

G-CM Aula P-110
Quimica

G-CM Aula P-110
Matematicas Il

13:00-14:00

Mr1 - Aula Inform. V
Expresidn Grafica (CAD)

16:00-17:00

17:00-18:00

18:00-19:00

19:00-20:00

*Pr (todos)-PL
Laboratorio Microbiologia
Biologia

*Pr (todos)-PL
Laboratorio Quimica
Quimica

G-CM Aula P-110
Fisica Il (18:00-19:00)
*Pr (todos)-PL
Laboratorio Fisica
Fisica Il

G-CM Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

M1-CR Aula P-110
Administrac. Empresas y
Organiz. Industrial

G-CM Aula P-110
Fisica Il

G-CM Aula P-110
Fisica Il

Tamafio Grupo Estudiantes:
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P =20-25;

CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informética.
PD: Practicas de Dibujo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

CURSO ACADEMICO 2019-20

2° CURSO 1° SEMESTRE
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
G-CM Aula P-112 G-CM Aula P-112
AL Al Matematicas IlI Matematicas Il
G-CM Aula P-112
10:00-11:00 Mateméticas Il G-CM Aula A-112-Il
Geologia y Climatologia
G-CM Aula P-112 G-CM Aula P-112 (Climatologia) G-CM Aula P-112
11:00-12:00 " o e
Matematicas lll Ingenieria Térmica | Ingenieria Térmica |
G/M/Pr-CM/CR/PI
12:00-13:00 /é-11|2-|,|/ Lag.Ge‘:"Tg""‘, G/M/Pr-CM/CR/PI
o ‘l’g"'f‘ y tlimatologla A-112-11/Lab. Geologia
(Geologia) Geologia y Climatologia
Geologi
13:00-14:00 (Geologia)
G-CM Aula A-112-I M-CR Aula P-112 G-CM Aula A-112-1 G-CM Aula P-112
16:00-17:00 P Operaciones Basicas de .
Bases de la Prod. Vegetal | Ingenieria Térmica | ; Ingenieria Térmica |
Alimentos
G-CM Aula A-112-11 G-CM Aula A—1£I.%-II M-CR Aula A-12112'—II
17:00-18:00 Operaciones Basicas de Operaciones Basicas de
Bases de la Prod. Vegetal . .
Alimentos Alimentos *Pr (todos)-PL
M-CR Aula A-112-I| M-CR Aula A-112-I| Lab. Termodindmica e
18:00-19:00 Operaciones Basicas de Bases de la Produccidn Ingenieria Térmica
Alimentos Vegetal
Pr-PL Ingenieria Térmica |
19:00-20:00 Lab. Produc. Vegetal
Bases de la Prod. Vegetal

Tamafio Grupo Estudiantes: G =80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;
CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

P = 20-25;

CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.

PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informatica.
PD: Practicas de Dibujo.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

CURSO ACADEMICO 2019-20

2° CURSO 2° SEMESTRE
HORARIO LUNES MARTES MIERCOLES JUEVES VIERNES
9:00-10:00
10:00-11:00
G-CM Aula P-112 G-CM Aula P-112
11:00-12:00 | Fundamentos de Fundamentos de
Automdtica Automatica
M-Cr/PI
12:00-13:00 Aula Inf./Laboratorio M-CR AuI,a A-112-l1
Fundamentos de Topografia
Automdtica
M-Cr/PI
Aula Inf./Laboratorio M-CR Aula A-112-11 G-CM Aula A-112-I1 G-CM Aula A-112-II
13:00-14:00 , . ,
Fundamentos de Topografia Topografia Topografia
Automadtica
*P-Practicas de campo y
G-CM Aula A-112-1i exernas ‘i‘z‘r:qt_r,e;i P-PL
16:00-17:00 | Tecnologia dela Lab. Produc. Vegetal
=, semestre
Produccidn Vegetal , Tecnol. Produc. Vegetal
Bases y Tecnologia de la
Produccidn Animal
G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-lI G-CM Aula A-112-II G-CM Aula A-112-lI
17:00-18:00 | Tecnologia dela Bases y Tecnologia de la Tecnologia de la Bases y Tecnologia de la
Produccidn Vegetal Produccion Animal Produccidn Vegetal Produccion Animal
G-CM Aula A-112-1I G-CM Aula A-1127l G-CM Aula A-112-]
18:00-19:00 . Bases y Tecnologia de la .
Electrotecnia ., . Electrotecnia
Produccion Animal
M-CR Aula A-112-II M-CR Aula A-112-1I
19:00-20:00 wa wa s
Electrotecnia Electrotecnia

Tamafio Grupo Estudiantes:
CM: Exposicion y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P =20-25;

CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.

PC: Practicas de Campo.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefiadas.

Pr=12-16




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

3° CURSO

1° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2019-20

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

10:00-11:00

11:00-12:00

G-CM Aula A-110-II
Tecnologia Alimentos

G-CM Aula A-110-II
Tecnologia Alimentos

12:00-13:00

G-CM Aula A-110-II
Microbiologia de los
Alimentos

G-CM Aula A-110-1I
Quimica y Descriptiva
Alimentos

13:00-14:00

M-CR Aula A-110-II
Microbiologia de los
Alimentos

M-CR Aula A-110-II
Quimica y Descriptiva
Alimentos

*Pr-PL

Laboratorio

Quimica y Descriptiva
Alimentos

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Tecnologia Alimentos

*Pr-PL
Lab. Tecnol. Alimentos

Tecnologia Alimentos

16:00-17:00

*Pr-PL

Lab. Microbiologia
Microbiologia de los
Alimentos

G-CM Aula A-110-1I
Ingenieria de Obras e
Instalaciones

G-CM Aula A-110-II
Ingenieria de Obras e
Instalaciones

M-CR Aula A-110-II
Ingenieria de Obras e
Instalaciones

17:00-18:00

*Pr-pL

Lab. Microbiologia
Microbiologia de los
Alimentos

G-CM Aula A-110
Hidrdulica, Maquinas y
Motores

M-CR Aula A-110-II
Ingenieria de Obras e
Instalaciones

G-CM Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

18:00-19:00

G-CM Aula A-110-1I
Construcciones y Calculo
de Estructuras

M-CR Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

G-CM Aula A-110-1I
Construcciones y Calculo
de Estructuras

M-CR Aula A-110
Hidraulica, Maquinas y
Motores

19:00-20:00

M-CR Aula A-110-I
Construcciones y Calculo
de Estructuras

M-CR Aula A-110-I
Construcciones y Calculo
de Estructuras

Tamafio Grupo Estudiantes:

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P = 20-25;

Pr=12-16

CM: Exposicion y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).
CR: Clases de resolucidn de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.




GRADO EN INGENIERIA AGROALIMENTARIA PLAN 2017

3° CURSO

2° SEMESTRE

CURSO ACADEMICO 2019-20

HORARIO

LUNES

MARTES

MIERCOLES

JUEVES

VIERNES

9:00-10:00

G-CM Aula A-110-II
Ing. Tecnologia de las
Industrias Cerealistas

10:00-11:00

G-CM Aula A-110-II
Ing. Tecnologia de las
Industrias Cerealistas

M-CR/PI

Aula A-110 ll/Informat.
Fundam. Ecologia Gestién
Ambiental

G-CM Aula A-110-II
Fundam. Ecologia Gestién
Ambiental

G-CM Aula A-110-I1
Fundam. Ecologia Gestién
Ambiental

11:00-12:00

G-CM Aula A-110-II
Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

M-CR/PI

Aula A-110 1l/Informat.
Fundam. Ecologia Gestidn
Ambiental

G-CM Aula A-110-II
Andlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

G-CM Aula A-110-1I
Anilisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico
de Alimentos

*Pr-PL

Lab. Tecnol. Alimentos
Lab. Microbiologia

Lab. Bromatologia
Analisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico

*Pr-pL
*P-Practicas de Campo

19:00-20:00

Aula Informatica
Programacion

Lab. Microbiologia

Lab. Bromatologia
Anadlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbiolégico

Anidlisis Fisico-Quimico,
Sensorial y Microbioldgico
*Pr-PL

P-Practicas de Campo
ASIGNATURAS OPTATIVAS

12:00-13:00 | G-CM/M-CR Aula A-110-1l | G-CM/M-CR/PI G-CM/M-CR G-CM/M-CR ASIGNATURAS OPTATIVAS
Procesos de Conservacidon | Aula A-110-11/Informat. Aula A-110-I1 Aula A-110-II

13:00-14:00 | o, . Agroalimentaria Nutricion Enologia Viticultura

. . G-CM/M-CR G-CM Aula P-115 G-CM Aula P-115 *Pr-PL

16:00-17:00 Aula A-110-II Inglés Inglés Lab. Tecnol. Alimentos *pr-pL.
Valorizaciény C . G-CM Aula P-115 G-CM Aula P-115 Ing. Tecnologia de las r

17:00-18:00 @ orlzaC|on.y on?er , e . uie 8 : 8 . Lab. Tecnol. Alimentos
Emp. Agroalientarias Inglés Inglés Industrias Cerealistas i M

*pr-pL Lab. Microbiologia
18:00-19:00 . Lab. Tecnol. Alimentos Lab'. .B'rorrjaytologlaj )
Pr-PL . Lab. Microbiologia AnaI|S|§ F|$|co.-QU|r.n|c’o,.
G-CM/M-PI Lab. Tecnol. Alimentos Lab. Bromatologia Sensorial y Microbioldgico

*Pr-pL
*P-Practicas de Campo
ASIGNATURAS OPTATIVAS

Tamafio Grupo Estudiantes:

G = 80-100;

M = 40-50;

Mr = 26-33;

P = 20-25;

Pr=12-16

CM: Exposicidn y explicaciones de los contenidos tedricos y problemas o casos practicos (Clases magistrales de teoria y problemas).
CR: Clases de resolucion de problemas y/o casos practicos relacionados con los contenidos tedricos.
PL: Practicas de Laboratorio y/o Taller.
Pl: Practicas en Aulas de Informatica.

*Franjas horarias reservadas para clases practicas de laboratorio de las asignaturas resefadas. En caso de coincidencia horaria de actividades practicas se realizara una
coordinacion de grupos de alumnos por parte de los profesores responsables de las diferentes materias.




